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CROQUETAS DE LA CASA ()

CROQUETAS DE ESPINACA Y QUESO DE CABRA CON , 90
MERMERLADA DE HIGOS Y ALIOLI DE AJO ASADO Y PIMENTON

CROQUETAS DE JAMON ()

CROQUETAS DE JAMON, ALIOLI DE AJO ASADO Y PIMENTON 100

=ENSALADAS

ENSALADA DE QUESO DE CABRA ()

PULPO A LA GALLEGA ()

TENTACULO ROSTIZADO AL JOSPER CON EMULSION DE 110
PAPA AL PIMENTON

SASHIMI CRUJIENTE DE ATUN ()

SASHIMI DE ATUN, TOSTADA NEGRA, AGUACATE, MAYONESA 90
CHIPOTLE, CHIPS DE PUERRO

BURRATA CON PESTOY JAMON ()

MIX DE LECHUGAS MIXTAS CON QUESO DE CABRA FRITO, 99
TOMATE DESHIDRATADO, AGUACATE, ADEREZO DE PEPITORIA
Y BALSAMICO

TOMATE CONCASSE, PESTO DE PISTACHO Y JAMON SERRANO 125

PASTAS

JAMON IBERICO CON PAN TUMACA ()

DE BELLOTA JOSELITO GRAN RESERVA 490
JABUGO 275
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FETTUCCINE CON ALMEJA ()

FETTUCINE CON AJO Y ALMEJAS EN SALSA VERDE 150
RAVIOLIS DE CAMARON ()
RAVIOLIS DE CAMARON CON BULBO DE HINOJO EN SALSA DE 150

MANTEQUILLA

RAVIOLIS DE CALABAZA ()

RAVIOLIS DE CALABAZA HORNEADA CON SALSA DE ZETAS. 110
MASCARPONE Y PARMESANO. UN TOQUE DE ESPECIES
MEDITERRANEAS

GNOCCHI ()

SALMON CRUDO CURADO ()

SALMON CRUDO CURADO 12 HORAS, GAJOS DE NARANJA, 160
AROMAS CITRICOS Y PESTO DE PISTACHO

GNOCCHI DE PAPA CASERO CON SALSA BECHAMEL Y 120
CHORIZO ESPARNOL

FETTUCCINE FRUTOS DEL MAR ()

TIRADITO DE ATUN ()

TIRADITO DE ATUN CON SALSA PONZU Y UN TOQUE DE SOYA, 120
CITRICOS Y RED PEPPERS

FETTUCCINE FRUTOS DEL MAR AL ESTILO MEDITERRANEO 150

PASTA POMODORO ()

TIRADITO DE SALMON ()

TIRADITO DE SALMON CON SALSA PONZU Y UN TOQUE DE SOYA, 110
CITRICOS Y RED PEPPERS

SALSA DE TRES TOMATES CON ALBAHACA FRESCA Y AOVE

105 135
NORMAL  CAMARON

CARPACCIO DE LOMITO ()

RISOTTO NEGRO ()

CARPACCIO DE LOMITO CON MAYONESA DE SRIRACHA, ACEITE 110
DE TRUFA Y CHIPS DE PUERRO

CALAMARES, HONGOS, BERENJENA, CALABACIN, PARMESANO 150

BANDERITA DE CARPACCIO ()

MELOSO DE LECHON ()

SALMON CON YOGURT AL ENELDO, ATUN CON MAYONESA DE 140
SOYA Y SESAME, LOMITO CON SRIRACHA ACEITE DE TRUFA
Y CHIPS DE PUERRO

STEAK TARTARE ()

STEAK TARTARE CON YEMA CURADA Y PAN BRIOCHE 150

SCPAS

CREMA DE LENTEJAS ()

ARROZ MELOSO DE LECHON CON CALABAZA, MANTEQUILLA 160
Y HIERBAS

FETTUCCINE AL PESTO ()
FETTUCCINE AL PESTO DE PISTACHO CON BURRATA CREMOSA 130

CREMA DE LENTEJAS Y COSTILLA AHUMADA DE CERDO 70

SOPA DE CALABAZA ()

CRUTONES Y QUESO PARMESANO 70

SOPA DE ESPARRAGOS ()

ESPARRAGOS, HUEVO POCHE Y ACEITE DE TRUFA 90
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LOMITO PREMIUM ()

PAPILLOTE PESCA DEL DIA ()

LOMITO CON SALSA CREMOSA DE SETAS, 110 (40z) ENVUELTO EN ALUMINIO CON VEGETALES. VINO. SOYA, 180
PAPA CONFIT, ESPARRAGOS Y SALSA A SU ELECCION 175 (8oz) JENGIBRE AL JOSPER
ENTRANA () ROBALO AL COBANERO ()
ENTRANA CON VEGETALES BABY Y SALSA A SU ELECCION 145 (40z) ROBALO CON MANTEQUILLA DE COBANERO Y GUARNICION 180
200 (8oz) A SU ELECCION
PUYAZO WAGYU () ROBALO AL QUESO SUIZO ()
PUYAZO DE WAGYU CON BROCOLI, ZANAHORIA BABY, SALTEADO 295 (80z) ROBALO GRATINADO EN QUESO SUIZO Y GUARNICION 205
EN ACEITE DE JALAPENOS Y AJO A SU ELECCION
ASADO DE TIRA () ROBALO ASADO AL HORNO ()
TIRA DE ASADO CON GUARNICION A ELEGIR 160 (11b) ROBALO ASADO AL HORNO EN SU JUGO 180 (por libra)
ASADO DE ENTRECOTE () SALMON AL JOSPER ()
AL JOSPER CON GUARNICION A ELEGIR 220 (11b) SALMON AL JOSPER CON MANTEQUILLA DE ENELDO, 195
ESPARRAGOS Y PURE DE REMOLACHA Y PAPA
SALSAS LANGOSTA ()
DEMI-GLACE  PIMIENTA SALSA CREMOSA ]
VERDE DE QUESO MANCHEGO LANGOSTA AL GUSTO CON DOS GUARNICIONES A ELEGIR 350 (1'21b)
LECHON () SCALLOPS ()
LINGOTE DE LECHON CON PURE DE COLIFLOR ROSTIZADO, 225 (8oz) SCALLOPS CON PURE DE CAMOTE MORADO Y LICOR 180
CALABAZA MANTEQUILLA Y DEMI-GLACE DE LECHON DE MANDARINA CON PISTACHOS
HELENA BURGER () CEVICHE PERUANO ()
PAN BRIOCHE. CARNE DE RIBEYE Y PUYAZO DE WAGYU CON 130 (8oz) CEVICHE PERUANO AL ESTILO DEL CHEF
QUESO MANCHEGO. ARUGULA Y MAYONESA DE MELOCOTONES : .
ASADOS CON DEMI-GLACE 90 90 110
CAMARON PARGO MIXTO

CAMARON AL ESCABECHE ESPANOILL
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CAMARON JUMBO CON ACEITE DE OLIVA, AJO, PIMENTON 285
Y VINAGRE
PATATAS DELUXE Q
ZANAHORIAS ()
GLASEADAS CON MOSTAZA Y MIEL 35
COLIFLOR () POCTRE
orneree, " | CREMA CATALANA ()
‘VEGET*ALES () FLAMEADA CON CRUJIENTE DE MARANON GARAPINADO 50
» | BANANA KAHLUA ()
PURE () BANANA FOSTER CON KAHLUA 60
DE PAPA TRUFADO 35 | MOUSSE DE CHOCOLATE ()
C ROQ U h'l‘r\ S <> PRALINE DE ALMENDRA Y COULIS DE FRUTOS R0OJOS 60
60 55 | BLONDIE DE CHOCOLATE BLANCO ()
JAMON CABRA BLONDIE DE CHOCOLATE BLANCO CON CREMA INGLESA, 70

LIMON Y HELADO DE PISTACHOS

DECONSTRUCCION DE SACHER ()

DECONSTRUCCION DE SACHER CON FRUTOS R0JOS 70
AL VINO TINTO

BANOFFEE PIE ()

BANOFFEE PIE EN COPA DE BALON 60

HELADO ARTESANAL DE LA CASA()

sabores de: 45 ¢/u
VAINILLA | CHOCOLATE | PISTACHO | NIEVE DE
Y NUTELLA LIMON
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SAMPLERS ()
VARIADO DE TODOS LOS POSTRES 150




