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Bebidas
FRÍAS

Jamaica    18
Naranjada    18
Limonada    18

Bebidas
          SALUDABLES

Zanahoria, jugo de naranja, cúrcuma y banano    30

Apio, piña y jengibre    28

Pepino, limón, hierba buena y banano    28

Arándanos, menta, avena y banano    30

 

Botella de agua    10
Gaseosas    15

Cervezas
    IPA Güin    25

    Vanushka Güin    25
    Stout Güin    25
Cervecería 14    25

ARTESANALES

TRADICIONALES
Modelo    20

Negra Modelo    20
Corona    20

Stella Artois    25
Monte Carlo    25

Dorada    20
Gallo    20

 

ARÁNDANOS, MENTA,
AVENA Y BANANO

Bebidas
NUEVAS

Kombucha Kaldi_ Natural    25
Kombucha Kaldi_ Jengibre     25
Kombucha Kaldi_ Maracuyá    25
Kombucha Kaldi_ Granadilla Menta  25
Kombucha Kaldi_ de temporada    25

Tamarindo    18
Maracuyá    18
Frutos del Bosque    18

LIMONADA



INFUSIÓN HERBAL
Mezcla de hierbas orgánicas,
producidas por mujeres de
comunidades rurales; con
propiedades estimulantes que
benefician el buen funcionamiento
de nuestro cuerpo

Bebidas
CALIENTES

Infusiones

Café americano    12
Café expresso    12    
Café doble expresso    22
Café con leche    16 
Chocolate caliente    18
Cappuccino    18

Cocteles
DE LA K-SA

Copa vino tinto    28
Copa vino blanco    28
Botella vino tinto    130
Botella vino blanco    130
1/2 Botella    70

Sangría blanca    28
Sangría tinta    28

Botella de Sangría   130
Michelada virgen    25
Mix de michelada     15

Cimarrona    18

CAFÉ CON LECHE

100% NATURALES

INMUNO ESTIMULANTE    20

DIGESTIVO HERBAL    20

INFUSIÓN HERBAL - INMUNO
ESTIMULANTE

Vinos
 DE LA K-SA
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TOSTONES DE CARNE MECHADA   48

Tres canastas de tostones de plátano rellenos con

carne mechada, sofrito y brotes

TOSTONES DE PIMIENTO MORRÓN ASADO   48

Tres canastas de tostones de plátano rellenos con

pimiento morrón, cebolla y ajos asados con brotes

CROQUETAS DE ATÚN   48

Crujientes y cremosas croquetas de atún

acompañados con mayonesa de la casa de

hierbas, cilantro y ajo 

CEVICHE DE CHAMPIÑONES   48

Finas lascas de champiñones aderezados en salsa

cítrica; acompañados con rodajas de limón

Para 
EMPEZAR

vegano

vegano



SOPA DE TOMATES    40

Sopa de tomates con vegetales asados,

acompañado de pesto de nueces con parmesano

*Variante vegana sin queso*

SOPA DE FRIJOLES NEGROS  38

Sopa de frijoles negros con crujiente de chorizo

ahumado acompañado de queso panela en trozos y

tiras de tortillas fritas

SOPA DE MAÍZ    38

Sopa de maíz acompañado de crujientes de tamal

de chipilín

ENSALADA DE LA K-SA    42

Fresca ensalada con variedad de lechugas baby

hidropónicas con mezcla de retoños; acompañados

de tomates cherries y pimiento rojo

 

ENSALADA DE CHERRIES CON QUESO PANELA   48

Combinación de tomates cherries y queso panela;

sazonados con vinagreta de pimientos verdes y

cebolla blanca servida en una canasta de

parmesano

 

Sopas 

Ensaladas 

CREMOSITAS

vegano

FRESCAS

vegetariano

vegano



FRICASÉ DE POLLO    82    

Pollo estofado con sofrito y papas en cocción lenta,

acompañado de arroz con frijoles

LASAÑA DE POLLO CON TORTILLA DE MAÍZ   82

Pollo salteado, acompañado con salsa de maíz,

espinaca; quesos gratinados y costra de queso

parmesano

LASAÑA DE VEGETALES CON TORTILLA DE MAÍZ   80

Combinación de berenjena, zucchini y champiñones a la

plancha; con mezcla de hierbas, frijoles colorados,

escabeche de: cebolla, chile pimiento y zanahoria;

gratinado de quesos y costra de parmesano

COCINA DE AUTOR

Platos fuertes 

vegetariano



COSTILLA DE CERDO CON BBQ CON COCO    84

Costilla de cerdo preparada con nuestra salsa

barbacoa con coco, acompañada de rodajas de piña

asada, arroz con frijoles y plátanos fritos

PUYAZO  EN SALSA DE SUBANIK    118

8 oz de puyazo importado acompañado de subanik

tradicional guatemalteco, arroz con frijoles y vegetales

asados

MOFONGO DE CAMARONES    92

Camarones en salsa criolla al estilo caribeño con

medallones fritos de mofongo de plátano

COCINA DE AUTOR

Platos fuertes 



DE POLLO    52

Pollo asado sazonado a la plancha; acompañado

de aguacate, espinaca, cebolla caramelizada y

brotes

STEAK SÁNDWICH  72

Lascas de puyazo acompañadas de cebolla y

chile pimiento asado; gratinados con quesos

DE QUESO PANELA ASADO + 4 QUESOS    52

Lascas de queso panela asado + 4 quesos

gratinados; acompañado de dip de tomate de la

casa, aguacate, cebolla caramelizada y brotes

DE COSTILLA DE CERDO 54

Costilla de cerdo a la BBQ; acompañada de

crujiente de tocino, cebolla morada encurtida,

aguacate y brotes

Sándwiches 
+ RICOS + GRANDES ++

vegetariano

* Acompañamiento papas fritas o ensalada



DE CAMARÓN    72    

Tacos picantes de camarones salteados, con

mezcla de quesos derretidos, pico de gallo,

guacamol y brotes

DE CHICHARRÓN DE POLLO    54

Tacos de chicharrón de pollo, con mezcla de

quesos derretidos, cebolla encurtida, aguacate y

brotes

vegetarianoDE VEGETALES ASADOS    52

Tacos con lascas de hongo portobello asado,

arúgula, kale; con mezcla de quesos derretidos,

salsa de vegetales y brotes

DE PUYAZO   64

Tacos de puyazo con salsa verde, mezcla de

quesos derretidos, pico de gallo y guacamol

Tacos 
A NUESTRO ESTILO

* Acompañamiento papas fritas o ensalada



FLAN DE CAFÉ Y CHOCOLATE    30    

Cremoso flan de café y chocolate acompañado de

crema batida, flor comestible, cristal y chips de

chocolate

CHEESECAKE DE BANANO "SIN CULPA"   38

Sin harina, lacteos, azúcar y huevo: cremosa

combinación de nueces y banano, sobre una base

de frutos secos

PASTEL DE CHOCOLATE Y PECANAS   54

(Para compartir)

Servido en una canasta de waffle con bolas de

helado de vainilla; acompañado de hojas frescas

de menta y chips de chocolate 

DULCITO E´ COCO    32

Postre de coco al estilo caribeño, con brotes y flor

comestible sobre galleta de mantequilla y helado

de vainilla

 

TRUFITAS VEGANAS "LAS DE LA LUNA"    38

Postre de la K-sa preparado con nueces; sin harina,

lácteos, azúcar y huevo

Postres 
PARA DISFRUTAR

vegano

vegano


