
TODOS LOS MODUM INCLUYEN :

Entrada Platos Calientes

Atol dulce de ayote Denyang Chigue (estofado tradicional de pasta de soya)

Huevo al vapor estilo coreano (suave y esponjoso)

Acompañamientos Arroz blanco

7 guarniciones tradicionales coreanas (banchan)

Ensalada fresca de lechuga con aderezo estilo coreano Postre

Verduras de temporada para wraps y tres salsas caseras Suyongua (ponche coreano de canela y jengibre)

MODUM CASUAL  
- 부채살  Buchesal  (Corte de res proveniente de la paleta (hombro)) para 2 personas : Q 299
- 우삼겹  Usamgyop (Panceta de res en corte fino) para 3 personas : Q 430
- 삼겹살  Samgyopsal    (Panceta de cerdo)
- 돼지갈비  Deyigalbi  (Carne de cerdo marinada con salsa soya especial de la casa)

MODUM CLASICO
- 안창살  Anchangsal    (Entraña) para 2 personas : Q 460
- 차돌박이  Chadol     (Brisket en corte fino) para 3 personas : Q 670
- L.A 갈비  L.A Galbi   (Costillas con hueso marinadas con salsa soya especial)

GALBI MODUM
- 안창살  Anchangsal    (Entraña) para 2 personas : Q 490
- 생갈비  Sengalbi   (Costillas frescas con hueso sin marinar) para 3 personas : Q 710
- L.A 갈비  L.A Galbi   (Costillas con hueso marinadas con salsa soya especial)

MODUM ESPECIAL
- 안창살  Anchangsal    (Entraña)
- 생갈비  Sengalbi   (Costillas frescas con hueso sin marinar) para 4 personas : Q 890
- L.A 갈비  L.A Galbi   (Costillas con hueso marinadas con salsa soya especial)
- 숯불 불고기  Bulgogui a la parrilla (carne de res marinada con salsa de soya especial de la casa)

MODUM PREMIUM
- 안창살  Anchangsal    (Entraña) para 4 personas : Q 985
- 꽃등심  Ribeye (corte premium de res con marmoleo)

- 생갈비  Sengalbi   (Costillas frescas con hueso sin marinar)

- L.A 갈비  L.A Galbi   (Costillas con hueso marinadas con salsa soya especial)

A N C H E   M O D U M
Menú de Experiencia Coreana a la Parrilla



*  precios por porción

안창살  Anchangsal Q 260
Entraña de res cortada al estilo coreano, con sabor intenso y textura firme, ideal para la parrilla.

꽃등심  Ribeye    (corte premium de res con marmoleo) Q 245
Ribeye de res marmoleado, ligeramente sazonado con aceite de ajonjolí, sal y pimienta, servido en corte tipo steak

L.A 갈비  L.A Galbi   (Costillas con hueso marinadas con salsa soya especial) Q 230
Costilla de res cortada en tiras largas y delgadas de forma transversal al hueso, marinada y asada a la parrilla.

생갈비  Sengalbi   (Costillas frescas con hueso sin marinar) Q 220
Corte con buen marmoleo y equilibrio entre grasa y carne, cortado en láminas largas siguiendo el hueso, 

lo que aporta gran sabor y jugosidad.

부채살    Buchesal  (Corte de res proveniente de la paleta (hombro)) Q 180
Flat iron de res, tierno y jugoso con buen marmoleo, cortado al estilo coreano para una cocción uniforme.

차돌박이  Chadol     (Brisket en corte fino) Q 175
Láminas finas de brisket con alto contenido de grasa, de cocción rápida y sabor intenso.

숯불 불고기  BULGOGI A LA PARRILLA *  ideal para dos personas     Q 320
Carne de res marinada en soya especial de la casa, asada al carbón para lograr un sabor 
ahumado profundo, jugosa, ligeramente caramelizada y llena de esencia coreana.

돼지갈비  Deyigalbi (Carne de cerdo marinada con salsa soya especial) Q 145
Carne de cerdo marinada en salsa de soya coreana, asada a la parrilla con un sabor equilibrado 
entre dulce y salado.

삼겹살  Samgyopsal    (Panceta de cerdo) Q 130
Panceta de cerdo, con capas de grasa y carne, asada a la parrilla al estilo coreano y de sabor jugoso.

Arroz blanco Q 15

Huevo al vapor Q 40

Denyang Chigue (estofado tradicional de pasta de soya) Q 50

* incluye huevo al vapor en pedidos desde 2 porciones en adelante.
* incluye atol dulce de ayote y 5 acompañamientos

A   L A   C A R T A

Extras  /  Acompañantes



서울堺불고기堺전골堺堺堺堺堺Bulgogi estilo Seúl * para 2 personas   Q 290

  Finas láminas de res marinadas al estilo tradicional de Seúl, cocinadas con vegetales 
en un caldo ligero y lleno de sabor.

화산堺불고기堺전골堺堺堺堺堺Bulgogi estilo Antigüeño (VOLCAN DE BULGOGI) 🌶🌶 * para 2 personas   Q 320

  Montaña de vegetales y finas láminas de bulgogi dispuestas en forma de volcán, con salsa picante en la cima.
 Se cocina en caldo de res caliente en la mesa, creando un sabor intenso y reconfortante.

   우거지탕堺堺堺堺堺Ugoyitang  🌶 Q 130

  Caldo tradicional coreano cocido lentamente con costilla de res y Ugoyi frescas cuidadosamente 
blanqueadas para preservar su sabor natural, enriquecido con pasta de soya coreana y semillas de perilla.
         Ugoyi : Hojas de repollo coreano blanqueadas que aportan sabor y textura suave al caldo.

안채堺갈비탕堺堺堺堺堺Anche Galbitang Q 130

  Caldo blanco a base de huesos de res, cocido por tres días, acompañado de carne suave
Incluye abundante carne de costilla muy suave, fideos de camote (dangmyeon) y se sirve con arroz 
y salsa especial de soya. Elaborado con carne de res importada de EE.UU.

해물탕堺堺堺堺Hemultang (Sopa de Mariscos)  🌶🌶🌶 * para 1 persona   Q 190
(se puede sin picante) * para 2 personas   Q 360

  Sopa picante coreana con Dongtae (pescado tipo pollock) y mariscos frescos
 - almejas, camarones y calamares, cocida lentamente para resaltar la profundidad de sus sabores.

Extras
Carne (150g) Q 65

Verduras y Hongo Q 40

Fideo Q 20

Arroz blanco Q 15

GUISOS  COREANOS  TRADICIONALES
Ollas Tradicionales Coreanas



갈비만두堺堺Galbi Mandu Q 95

  Dumpling coreanas rellenas de carne de res marinada al estilo galbi, con un sabor dulce y salado característico.

Se sirven a la placha.  (6 piezas)

야채만두堺堺Mandu vegano Q 80

  Dumpling coreanas rellenas de una mezcla de vegetales frescos y salteados, con un sabor ligero y equilibrado.

Se sirven al la placha, ideales como entrada o opción vegetariana.  (6 piezas)

해물파전堺堺Hemul Pajeon (Panqueque de mariscos) Q 130

   Panqueque coreana crujiente preparada con una mezcla de harina, huevo, cebollín y una variedad de mariscos.

Se sirve dorada a la plancha y acompañada de salsa de soya especial de la casa.

김치부침개堺堺Buchingue de Kimchi (Panqueque de Kimchi) Q 90

  Panqueque coreana salada elaborada con kimchi fermentado, mezclado con masa ligera y 

cocinada a la plancha hasta quedar crujiente por fuera y suave por dentro.

육전堺堺Yukjeon Q 125

  Láminas finas de lomito de res, rebozadas en huevo y cocinadas a la plancha.

우삼겹堺숙주볶음堺堺Usamgyop Sukju Bokum Q 100

  Panceta de res en láminas finas salteada al estilo coreano con brotes de soja frescos.

잡채堺堺堺Chapche Vegetariano Q 100

  Fideo hecho de almidón de camote salteado con hongo Shitake y verduras con salsa de soya.

* agregar carne de res + Q20

ENTRADAS  COREANAS



런치堺삼겹살堺堺堺SAMGYOPSAL (PANCETA DE CERDO)  BBQ EXPRESS Q 99

  Una experiencia rápida de Korean BBQ. 

Panceta de cerdo, acompañadas de Banchan, ensalada de lechuga y salsas para asar cada bocado.

갈비덮밥堺堺堺GALBI DOPBAP Q 120

  Arroz caliente cubierto con costilla de res cocida lentamente hasta quedar muy suave, 

bañada en una salsa profunda a base de soya. 

Un plato coreano reconfortante donde la carne se deshace y el sabor es intenso.

매운堺갈비덮밥堺堺堺GALBI DOPBAP PICANTE Q 120

  Costilla de res cocinada lentamente hasta quedar muy suave, 

en una salsa picante a base de pasta de chile coreano (gochujang) y chile en polvo. 

Sabor profundo con un equilibrio entre dulzor, picante y umami, servida con arroz caliente.

    🧀 Opcional: añadir queso mozzarella para un sabor picante más suave y cremoso.   + Q 10

채식堺돌솥堺비빔밥堺堺Dolsot Bibimbap Vegetariana Q 100

  Arroz servido en olla de piedra caliente, acompañado de una variedad de vegetales 

(retoño de soya, hongo Shitake, espinaca, zanahoria y zucchini) frescos y salteados, yema de huevo

  Se mezcla al gusto para disfrutar de una combinación equilibrada de sabores y texturas.

     * Escoger Gochujang picante ó Salsa soya

     * Agregar carne de res +Q20

LUNCH MENÚ
DISPONIBLE DE 11 AM ~ 3:30 PM



Omija ade con soda Q 35

OMIJA : fruto rojo coreano de cinco sabores ;  dulzura, acidez, amargura, especias, salinidad.

Yuja cha frío  Té frío de cidra coreana Q 38

             YUJA : cidra coreana 

Suyongua      Ponche coreano de canela y jengibre Q 30

Sike      Bebida tradicional coreana de arroz dulce. Q 30

Dabang café caliente Q 20

 Dabang café frio Q 25

Agua pura Q 15

Agua mineral Q 20

Coca cola Q 20

Limonada con soda Q 25

Dr. Burns Q 25

Sandia soda  / Cherry bomb / Raspberry lime / Ginger ale

TERRA (cerveza coreana) Q 45

CASS (cerveza coreana) Q 45

SOJU 소주 : bebida alcohólica destilada coreana Q 70

SABOR : Original, Durazno, Uva verde, Toronja, Fresa, Lemon

MOJISSO 모히쏘  Cóctel de mojito con un shot de Soju Q 38

YUJA CERVEZA   유자 맥주 Q 50

: Cerveza ligera con sabor a yuzu, refrescante y con un toque cítrico

YAMON CERVEZA    자몽 맥주 Q 50

: Cerveza ligera con sabor a toronja, refrescante y con un toque cítrico

-  CERVEZA DE BARRIL -

CERVECERIA 14  : CHELITA LINDA  /  DALE PALE ALE  /  CHELA GUEVARA  / IMPUNIDAD Q 43

-  CERVEZA NACIONAL -

MONTE CARLO  / GALLO Q 30

B E B I D A S

- BEBIDA COREANA SIN ALCOHOL -

-  ALCOHOL COREANO -



EQUILIBRIO Monastrell Murcia, España Q 290

Fuerte e Intenso. Vino tinto de cuerpo completo con sabores profundos y potentes.

 Ideal para carnes rojas intensas y BBQ a la parrilla.

LAS PIZARRAS FABLA garnacha & syrah Aragón, España Q 290

Equilibrado y Suave. Vino tinto de cuerpo medio con notas de fruta y especias. 

La opción más versátil para el BBQ coreano.

MARILUNA TINTO tempranillo & bobal Valencia, España Q 270

Suave y Fácil. Vino tinto de cuerpo medio con notas de frutos rojos. 

Fácil de beber y muy amigable con la comida.

ALMODÍ PETIT NEGRE                 Garnacha, Cariñena y Syrah Cataluña, España Q 245

Elaborado principalmente con Garnacha. De cuerpo medio, con notas de frutos rojos, 

especias y un final suave con taninos ligeros

MARILUNA BLANCO Verdejo & Macabeo Murcia, España Q 265

Fresco y Ligero. Vino blanco ligero y aromático con notas cítricas y florales. Suave y refrescante.

BOHIGAS XAREL-LO Xarel-lo Cataluña, España Q 240

Seco y Crujiente. Vino blanco seco con acidez brillante y notas herbales y minerales.

 Limpio y perfecto para acompañar alimentos.

ANANTO      Tinto       Valencia, España Q 45

ANANTO     blanco     Valencia, España Q 45

- B L A N C O - 

- T I N T O - 

VINO DE LA CASA (COPA)

V  I  N  O


