
Maíz, frijol 
y chiles

Taxcal relleno de queso, frijoles (blancos, 
negros y colorados volteados), salsa de 
chiltepe.

Q55.00

Mestizo
Toast

Montadito de pixtón, guiso de gallina, mayo 
de perejil, ensaladilla de aromas y vegetales 
encurtidos. 

Q65.00

Chipilín y 
Hongos

Hummus de chipilín, hongos asados con 
zumo de limón, aceite de rojo y pan pita.   

Q55.00

El 
Tamal

Q65.00
Base cremosa de maíz, salsa glutinosa de 
miltomate y pepitoria, panceta de cerdo 
sellada, güisquil lacto fermentado y pepitoria 
dorada.  

Tartar Q65.00
Lomito, picadillo de encurtidos, aderezo de 
pepitoria, queso seco, yemas de gallina 
orgánica curada, mayo de cebollín y 
recolección.

Resistencia Q65.00
Crema de maíz fermentado, piloyada 
vegetariana, cecina rallada, aire de laurel y 
pepitoria.

E N T R A D A S  

Q150.00El 
Pepián

Pollo con especies, cremoso de pepián, puré 
de vegetales y salsa de pepián.

Q150.00Recado Calamar al ajo, recado de chile guaque y 
pupos, queso fresco y hongos encurtidos.

Q180.00Churrasquito
Medallón de lomito, pastel de papa sellada 
en mantequilla, cebollitas de cambray 
asadas, frijol y demi de chirmol. 

Q120.00Linaje Maya
Tamal de frijoles y cerdo mechado, salsa de 
patín caramelizado, salpicón de encurtidos y 
fermentos de la casa, espuma de anona. 

Q150.00La 
Pesca

Pesca fresca, Pure de peruleros y ajos 
confitados, cebollitas fritas, ensaladilla de 
hierbas aromáticas, chimichurri de chiles 
locales y encurtidos.  

F U E R T E S  

Q60.00El Rellenito Patacón de plátano, cremoso de queso de 
cabra, pure de frijol y helado de chocolate. 

Q60.00La corbata y 
canillita de leche

Crocante de corbata, mousse de canillita de 
leche, frutos macerados y polvo de rosas. 

P O S T R E S  

G A S T R O N O M I A  D E  O R I G E N

L I N A J E


