


Trad. & Natty 
Wine Bar / Shop.

Nos 
dedicamos al 
buen vivir.

Cocktails, laid back food 
and local art supplier.



Entradas

PU L PI T O S  A L  AJ I L L O  (Q185.00)Pulpo baby, aceite de oliva con ajo 
y pan de masa madre.

BRUSEL AS  Y  
PA NCE T TA  

(Q59.00)Bruselas, mantequilla y pancetta frita.

ENCU RT I D O S (Q44.00)Zanahoria curtida, pepinillo curtido, 
cebolla morada, ejote curtido y tártara.

CEV ICH E  DE  RÓBA L O  (Q119.00)Róbalo marinado, mayonesa cítrica, leche 
de tigre, cebolla morada, aceite de oliva y 
cilantro sazón.

A L B ÓN DIGAS  DE  
R E S  Y  L A BN EH  

(Q89.00)Albóndigas de res, Labneh, aceite de oliva 
y pan pita.

T OAS T  DE  
PU ER RO  

(Q44.00)Pan de masa madre, ricotta 
sazonado, puerro confitado, anchoa, 
chilli crisp y cilantro sazón.



H U EVO  C ON  T O CI NO  (Q39.00)2 huevos al gusto, tocino ahumado corte 
grueso acompañado de pan de masa madre 
o quesadilla de rancho.

H U EVO S  C ON  F R I JOL  (Q47.00)2 huevos al gusto, frijoles parados de la casa, 
queso de finca acompañado de pan de masa 
madre o quesadilla de rancho.

H U EVO S  C ON  
CH IS T OR R A  

(Q54.00)2 huevos al gusto, chistorra a la plancha 
acompañado de pan de masa madre o 
quesadilla de rancho.

H U EVO S  RO T O S  (Q47.00)2 huevos estrellados, alioli, papas cubo, jamón 
serrano, aceite de oliva acompañado de pan 
de masa madre o quesadilla de rancho.

H U EVO S  T U RC O S  (Q74.00)2 huevos pochados, hummus, labneh, 
chillicrunch acompañado de pan de masa 
madre o quesadilla de rancho.

CH I L AQU I L E S  (Q49.00)Nachos bañados en salsa verde y roja 
tatemadas, frijoles parados de la casa, crema, 
queso de finca, 2 huevos al gusto acompañado 
de pan de masa madre o quesadilla de rancho.

T OAS T  F R A NCÉ S  (Q65.00)Tostada francesa de pan brioche, crema 
batida, gajos de toronja, fresas maceradas 
y miel de abeja.

SH A KSH U K A (Q65.00)Salsa Shakshuka, 2 huevos pochados, labneh, 
queso feta, aceite de oliva acompañado de 
pan de masa madre o quesadilla de rancho.

Desayunos Incluye refill de café
Martes a Viernes hasta las 12:00 
Sábado y Domingo hasta las 13:00



Fuertes

SH AWA R M A  
DE SA R M A D O  

(Q49.00)Puyazo marinado, tomate, cebolla morada, 
pepino, papalinas, tzatziki y aceite de oliva.

SH AWA R M A  
DE  T ER N ER A  

(Q59.00)Tortilla de harina, puyazo marinado, tomate, 
pepino, cebolla morada, tzatziki, aderezo de 
tahini acompañada de papalinas.

SH AWA R M A  I BÉR IC O  (Q54.00)Tortilla de harina, carne de cerdo marinada, 
tomate, pepino, cebolla morada, tzatziki, 
aderezo de tahini acompañada de papalinas.

SH AWA R M A  
DE  FA L A F EL  

(Q54.00)Tortilla de harina, falafel frito, tomate, pepino, 
cebolla morada, tzatziki, aderezo de tahini 
acompañada de papalinas.

ENSA L A DA  DE  
T OM AT E  &  SA R DI N AS  

(Q69.00)Tomate manzano, vinagreta pimentón, cebolla 
blanca curtida, sardina y pan de masa madre.

F I DE O  SE C O  (Q69.00)Fideo horneado, salsa pomodoro, aguacate, 
crema pura, queso de finca y tortilla de maíz.

C A M A RON E S  
Z A R A N DE A D O S ,  
CH I L L I  C R ISP  Y  
CH I M ICH U R R I  

(Q185.00)Camarón grande, mayonesa de pimentón, 
chilli crisp y pan de masa madre.

M I L A N E SA  DE  R E S  (Q89.00)Chuletón de res empanizado, mayonesa 
de ajo, limón.

A R R ACH ER A  
L O GROÑO  

(Q215.00)Entraña, champiñones, aceite de oliva, ajo 
confitado y pan de masa madre.

Selección de una guarnición entre: 
Ensalada de pepino, ensalada verde, 
papa frita y arroz pilaf.



PI NCHO  DE  PU ER RO  
Y  QU E SO  F E TA

(Q15.00)Pincho de puerro asado, queso feta 
y pan de masa madre.

PI NCHO  DE  
CH A M PI ÑON E S  

(Q15.00)Pincho de champiñones al ajo 
y pan de masa madre.

PI NCHO  DE  
EL O T E  ASA D O  

(Q15.00)Pincho de elote asado, limón y sal de mar.

ENSA L A DA  GR I E GA  (Q35.00)Tomate manzano, aceitunas negras, cebolla 
morada, pepino, aceite de oliva, vinagre de vino 
tinto y queso feta. Incluye pan de masa madre.

ACEI T U N AS  (Q35.00)Aceituna verde, aceituna negra marinadas 
acompañadas de pan de masa madre.

C A L A M A R E S  
&  TÁ RTA R A  

(Q84.00)Calamares rebosados acompañados 
de salsa tártara.

PE SC A D O  R EB O SA D O  (Q84.00)Róbalo rebosado acompañado de salsa tártara.

TA BL A  DE  SA L A M I  (Q35.00)2 onzas de salami español acompañado 
de pan de masa madre.

TA BL A  DE  JA MÓN  
SER R A NO  

(Q40.00)2 onzas de jamón serrano acompañado 
de pan de masa madre.

TA BL A  DE  
CHOR I Z O  E SPA ÑOL  

(Q35.00)2 onzas de chorizo español acompañado 
de pan de masa madre.

F E TA  M A R I N A D O  (Q35.00)Queso feta, aceite de oliva, orégano, 
ajo confitado y pan de masa madre.

B O C ONC CI N N IS  &  
T U M AC A  

(Q64.00)Queso mozzarella fresca marinado, 
tumaca y pan de masa madre.

QU E SO  
M A NCH E G O  

(Q45.00)Queso manchego, aceite de oliva 
y pan de masa madre.

P OL L O  A L  AJO (Q10.00)Pechuga de pollo, ajo confitado 
y pan de masa madre.

PI NCHO  DE  
MOZ A R EL L A  
Y  CH ER R I E S

(Q10.00)Queso mozzarella, tomate cherry 
y pan de masa madre.

Tapeo



P
ost
res

PAV L OVA  DE  H IG O  (Q55.00)Pavlova, crema de mascarpone, 
higos en conserva a la plancha.

TA RTA  VASC A  &  
C A R A M EL O

(Q55.00)Tarta vasca y caramelo de mantequilla.

F R E SAS  C ON  
C R EM A  

(Q45.00)Fresas, crema de mascarpone y crumble de 
galleta de mantequilla y nueces.



Bebidas

Trad. & Natty 
Wine Bar / Shop.

Nos 
dedicamos al 

buen vivir.

Cocktails, laid back food 
and local art supplier.



SÉ S A MO  OL D  
FA SH ION  

(Q60.00)Bourbon Infusionado con Sésamo - 
Miel Local - Bitters

DE L  PU E BL O  (Q75.00)Mezcal - Cilantro - Apio - Limón - 
Sal de Tortilla - Cobanero

MOL E  N E GRON I  (Q60.00)Gin - Vermut Rojo - Campari 
Infusionado con Cacao - Bitters 
de Cacao

AGUA  DE  JA R DÍ N  (Q65.00)Gin - Limón - Bergamota - Albahaca

AV E  DE  PA L M A S  (Q66.00)Ron Añejo - Campari con Fat-Wash 
de Coco -Piña - Limón

BR IS A  DE  F R A DE S  (Q65.00)Licor Gallego de Hierbas - Mezcal - 
Bitters de Naranja -Miel Local - Agua 
de Mar

A Z A H A R  N E GRO  (Q80.00)Tequila Cristalino - Aperol - Limón - 
Agua de Azahar - Carbón Activado

COC TELE S

GI N  T ON IC (Q45.00)

N E GRON I (Q55.00)

C A M PA R I  S ODA (Q35.00)

W H ISK Y  H IGH B A L L (Q45.00)

AGUA  DE  R A NC HO (Q45.00)

F E R N E T  C OL A (Q45.00)

CL ÁSICOS



PA L OM A  V I RGE N (Q35.00)

MOJ I T O  V I RGE N (Q35.00)

C E RV E Z A  SI N  A L C OHOL (Q35.00)

L I MON A DA  BR A SI L E Ñ A (Q35.00)

SIN  A L COHOL

V ER MUT

Rosso

CI N Z A NO

(Q45.00) Blanco (Q45.00)

Tinto

CI N Z A NO

(Q50.00) Blanco (Q50.00)

Torino

M A L EN A  ( V ER M U  L O C A L)

(Q65.00) Blanco (Q65.00) Natural (Q65.00)

GA L L O (Q25.00)

C E RV E Z A  M A L L ORQU I N A (Q25.00)

E S T R E L L A  GA L IC I A  E SPE C I A L (Q40.00)

CERV EZA

M A L L ORQU I N A  
SPR I T Z  

(Q35.00)El de La Casa, Flor de Sauco, Laurel, 
Vino Espumante.

A PE ROL  SPR I T Z  (Q45.00)El clásico, Verano líquido.

SPR IT Z



M AT CH A (Q35.00)

CH A I (Q35.00)

G OL DEN  M I L K (Q35.00)

INFUSIONE S

E SPR E S SO (Q15.00)

A M E R IC A NO (Q15.00)

C A PPUC C I NO (Q22.00)

F L AT  W H I T E (Q22.00)

C OR TA D O (Q22.00)

L AT T E (Q24.00)

IC E D  C OF F E E (Q20.00)

IC E D  L AT T E (Q28.00)

A F F O GAT O  F L OR E N T I NO (Q30.00)

C L ÁSIC O S

C A FÉ  L A  
M A LL ORQUIN A

E SPEC I A LI DA D
JA PA N E SE  IC E  
C OF F E E

(Q28.00)Café filtrado en frío.

C H E M E X (Q28.00)Café filtrado suave.

N I T RO  C OL D  
BR E W

(Q34.00)Café cold brew con un toque 
de nitrógeno.

C A F É  F R A PPE  
GR I E G O

(Q28.00)Café con un toque de azúcar 
y crema batida.

V6 0 (Q28.00)Café filtrado medio.

C OL D  BR E W (Q28.00)Café filtrado por 24 horas.

 C A F É  V I E T N A M I TA (Q30.00)


