


RECOMENDACIONES {

UTILIZAR MASCARILLA
EN AREAS COMUNES

=

LAVESE LAS MANOS
CONSTANTEMENTE

MANTENGA SU DISTANCIA

iLA EXCELENCIA es RESPONSABILIDAD!
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Para nosotros es importante que los sentidos
del gusto, vista y olfato vayan combinados
con todo lo que se hace en los restaurantes;
para que la experiencia de nuestros
comensales sea magica e inolvidable.

La casa de Tertulianos Museo se inaugur6 en
1909 y su construccion tardo 7 afios; por eso
no,te puedes perder el recorrido por toda las
instalaciones  del restaurante, donde
encontraras elementos ubicados en distintos
puntos que van acorde a la época de la casa.

Esto lo hemos logrado gracias a amigos y
conocidos que han vendido, prestado y
donado diferentes utensilios e instrumentos
que tienen historia.

Entre ellos, una taza original del antiguo
duefio de la casa don Hugo Fleishman
consul de Inglaterra, esta tiene mas de 100
anos con todo y su porcelana, coleccion de
Pinturas de cosmetologia, bebidas selladas
de mas de 70 afios que se han consumido por
el tiempo, un tortrix de 1980, empaques del
famoso chato, aceites de vidrio de la época

antigua, garrafén de leche, etc. Ha sido una
gran travesia formar la historia de
Tertulianos Museo al decorar cada esquina,
cada pared y cada detalle de esta hermosa
casa, pero se ha hecho con pasion y amor
durante estos 11 afios; creemos que tenemos
decorado un 70% de esos 40 ambientes que
tiene la mansion.

Don Hugo Fleishman construyo esta casa en
honor a su esposa Lesbia, es por eso que se
llama Villa Lesbia; y esta formada en dos
partes: area diplomética y area familiar. Es
necesario mencionar que esta propiedad es
una manzana completa; mi gran amigo el Dr.
Alfredo Makein nieto de Don Hugo
Fleishman, es quien nos ha contado esta his-
toria que yo les cuento. En la casa habia
vifledos, frutas, pasajes secretos para salir
hacia Iglesia San Nicolas, hacia el Instituto
Invo, hacia Catedral y otros lugares.

Algo interesante que cuenta la historia es “el
Hada de las Flores” era una estatua que
protegia todas las flores y rosales que tenian,
detrés de esta estatua habia una salida secreta

LA HISTORIA DE CASA MUSEO
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TERTULIANOS

— (3 Restaurante & Museo

por cualquier emergencia que se tuviera, el
cual tenia acceso por lo que actualmente
conocemos como “La Cava” hace 110 afios
era el area donde ellos guardaban sus
alimentos preservados, ahumados, frutas y
vinos para poder subsistir.

Podemos decir con libertad y humildad, que no
solo nos hemos dedicado a “cocinar”, sino
también hemos marcado tendencia dando vida
a aquellos pequefios elementos que tal vez ya
no tenian una funcién, pero sean restaurado y
ubicado en distintas areas de esta hermosa
Mansion.

Y algo que nos caracteriza es que nos tomamos
el tiempo de decorar cada platillo conforme a
la época y los elementos que van, dandoles el
sello de “Cocina de Autor”:



MENU DE TEMPORADA

COCINA DE AUTOR DESDE 2005

DESAYUNOS PLATO FUERTE

Dos rebanadas de pan integral cubiertas ; - ~

con espinaca salteada, tomates asados, Filete (.i? salmon fresco ban.'fldo COlS

huevos poshe acompafiados con fruta. explosion de sabores especies y semillas
con un toque de jengibre.

OMELETTE A LA QUETZALTECA LOMITO A LA MALAGUENA

Corte de lomito bafiado en una fusién de
chorizo quetzalteco y vino con el toque
del chef.

Relleno de chorizo quetzalteco salteado
con mezcla de quesos 'y cubierto con salsa
ranchera. Deleite de nuestras tradiciones.

ENTRADAS " POSTRES

- Tartaleta de manzana con tierra de @
Envuelto en delicadas hojas de espinaca @ crumble artesanal.

en una reducciéon de culis de camaron.
CARDAMOMO BASMATI

Acompafiado de tostones de pan.
Helado artesanal de cardamomo con
crocante de arroz.

BEBIDA FRIA

Elaborado con semillas tostadas,
receta de antafo.

BEBIDA CALIENTE

Té artesanal.
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COCINA DE AUTOR

PLATILLOS MAS PEDIDOS

DESAYUNO DESAYUNO
SAN PABLO D[I;‘ELA(}IAILILNOO TOAST FIT DE CAMARON DE LOMITO Y CHIPOTLE

LOMITO A LA PASTEL DEL PECADO DE CARDAMOMO
MALAGUENA MERCADITO BASMATI

BEBIDAS MAS PEDIDAS

HORCHATA CERVEZA CERVEZA
ARTESANAL GALLO ZAPOTE GUATEMALTECO
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TERTULIANOS

o
CHEF PABLO ALVARADO :
DESDE 2005




iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

- Por Q. 5.00 adicionales puede solicitar sus huevos revueltos con jamon / tomate y cebolla.

/) DESAYUNOS

Dy “Para comenzar el dia con algo de qué hablar
Nuestros desayunos van acompafiados de frijol, platanos, pan de la casa 6 tortillas, café 6 té y jugo.

SAN PABLO

De nuestra parrilla, exquisito corte de carne importado cubierto con dos huevos estrellados,
salsa ranchera y queso gratinado en su mesa.

FLORENTINOS

Deliciosa combinacion de huevos al gusto acompariados de una fusién de salsa blanca con
espinacas servida con tomates y hongos asados.

Huevos al gusto sobre lascas de papa salteadas con tocino, cebollin, queso y
cubiertos con salsa ranchera. Una creacién de Chalet Bistro

Servidas con tocino, bananos caramelizados con miel de maple. Una creacién de Chalet Bistro

DEL GALLO

Huevos estrellados cocinados en frijol parado, sobre tortillas, queso y hierbas atomaticas.

CHAPINES

Nuestra version de huevos revueltos con crujientes tiras de tortilla de maiz y la deliciosa
salsa ranchera de la casa. ' v

ANTOJO DEL CHEF

Huevos al gusto, acompaiiados por dos tortillas dobladitas con queso derretido y
chirmol de la casa.

HUEVOS AL GUSTO

Puede disfrutar de un desayuno tradicional con los huevos de su preferencia: Estrellados,
revueltos, duros 6 tibios.

© 0000606 66
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iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

(1) OMELETTES
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ALFREDO

De nuestra cocina de autor, relleno con mezcla de quesos, hongos, cebolla y chile pimiento, @
cubierto con la-clasica y deliciosa salsa Alfredo.

DE MODA (LIGHT)

Para disfrutar sin culpas y con todo el sabor-de un omelette de claras de huevo relleno con @
queso cottage, hongos, cebolla, frescas espinacas y chile pimiento.

DESAYUNOS LIVIANOS

AVENA

Receta casera de tradicion familiar, acompafiada con banano y arandanos.

PANQUEQUES A f

Acompaiiados de mantequilla, miel de abeja, miel de maple o jalea casera.
Ademas de tocino 6 fruta.

50,

FRUTAS DE TEMPORADA

Frescas y dulces frutas acompafiadas con granola hecha en casa, miel de abeja organica y
yogurth natural. Puede solicitarla en plato o en copa.

O
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iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

ENTRADAS

7 Ve “EL, MEJOR PROLOGO PARA NUESTRA TERTULIA”
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CARPACCIO DE RES

Lomito de res en finas lascas maridadas con olivo, alcaparras, puerro y queso parmesano.

CARPACCIO DE SALMON AHUMADO

Laminas de salmon maridadas con olivo, alcaparras, puerro y queso parmesano.

7

TARTAR DE SALMON

Salmon fresco y pepino con crocantes.

MEJILLONES A&
10 deliciosos manjares que nos ofrece el mar en las preparaciones sugeridas por el Chef:
a la plancha, al ajillo o gratinados.

ENSALADAS

“FRESCAS Y LLENAS DE VIDA, COMO LAS PALABRAS”

CESAR (ESPECIALIDAD) @ @
De nuestra cocina de autor una auténtica experiencia, al prepararse al

instante en su propia mesa, con frescos ingredientes y a su gusto. Clasica Pollo

VILLA LESBIA

Monumental como su nombre, fresca preparacion de variedad de lechugas, jamén virginia,
cangrejo, pollo, hongos, queso mozzarella, alcaparras, aceitunas negras, crotones y el
aderezo especial cremoso con hierbas. '

FRUTAS DE TEMPORADA

Solicitelas en plato o en copa acompafiadas de yogurth y granola.

CREMAS NATURALES

“CON LA CALIDEZ DE LA NATURALEZAY LAS BUENAS CONVERSACIONES”

NUEZ Y CHIPOTLE

Receta creada en amistad, fusionande nueces doradas, chipotle y parmesano.

SOPA DE POLLO Y VEGETALES

Nostalgica como el tiempo y deliciosa como un recuerdo, clasica receta que lo hara
sentir en casa.

BROCOLI

"Placentera y fresca preparacion siempre con un toque de tocino, crema y parmesano.

©® 00666

9060 0606

XV ANOS ;Nuestro Legado, Cocina de Autor!




iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

FONDULES

ESPECIALIDAD DE LA CASA

“NOS FUNDIMOS PARA DEJARTE SIN PALABRAS”

El inicio de Tertulianos, con nuestra receta estrella, el fondue de quesos artesanales
tipo suizo en donde el Chef dia a dia combiné los tiempos de maduracién en una
exquisita mezcla que hoy degustamos con pan horneado de nuestra casa.

ESPECIALIDADES

ESCOGE TU FAVORITA

1{ PERSONA @ W
LOMITO DE RES
Il PERSONAS @ &
CAMARON
Y CHIPOTLE
3 PERSONAS @ P
HONGOS

'\‘tg
CRIMINI

SUIZO CLASICO

1 PERSONA @
2 PERSONAS @
III PERSONAS @

XV ANOS ;Nuestro Legado, Cocina de Autor!

*Agrega frescos
vegetales por
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iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

PARRILLADAS STEAK

“Pra e CORTES STEAK SELECCIONADOS, IMPORTADOS DE CALIDAD CERTIFICADA, DISFRUTE SUS

CORTES SUGERIDOS POR NUESTRO CHEF EN CORTE GRUESO, ACOMPANADO DE CEBOLLAS
ASADAS, CHIMICHURRI, AJOS AL BALSAMICO Y EL TRADICIONAL CHIRMOL DE LA CASA.

“Todos los platos incluyen 2 guarniciones, Tortillas 6 pan”

CORTES A ELEGIR

2 PERSONAS (1LIBRA) 255 B 4 PERSONAS (2 LIBRAS) 455

PLATO ADICIONAL (INCLUYE DOS GUARNICIONES) @

0O STEAKS PREMIUM

“orm e TODOS LOS PLATOS INCLUYEN 2 GUARNICIONES, TORTILLAS O PAN

Deguste de una seleccion de cortes importados de calidad certificada entre
lomito 6 puyazo presentacion de 8 onzas por corte.

STEAK A LA PARRILLA

A LA PIMIENTA

Fusion de vino tinto con crema, variedad de
pimientas, receta cocina de autor.

AL CHIPOTLE

Salsa cremosa de lacteos y quesos fusionada
con el toque de leve picante de chile chipotle.

ALFREDO

Nuestra clasica salsa Alfredo, artesanal,
fusionando crema y quesos. :

SAN PAULA

Salsa de consistencia suave, delicada y con un
toque ligeramente dulce como su nombre,
fusionando vino y especies.

LOMITO AL PUERTO

Cubierto con camarones, salsa especial
y queso gratinado en su mesa.

TROZO DE LOMITO

Corte premium.

XV ANOS ;Nuestro Legado, Cocina de Autor!



& MARISCOS

iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

“Para conversaciones intensas y llenas de sabor.”

CAMARONES TERTULIANOS

Camarones enrollados con lascas de tocino ahumado, cubiertos por la deliciosa salsa Alfredo
de la casa y gratinados en su mesa, toda una experiencia a su paladar.

MAR Y TIERRA CAMARONES CAMARONES CAMARONES

FLEISCHMANN AL AJILLO A LA PLANCHA EMPANIZADOS
La combinacion perfecta Para paladares exigentes, Marinados con hierbas y De textura crujiente,
disfrutando  lomito.  o..  finas lascas de ajo y olivo especies, cocinados acompafiado de salsa
puyazo, filete de pollo, - con especies. lentamente en su jugo. tartara de textura cremosa
camarones y pescado. con hierbas y alcaparras.

®@ © ® ®
SALMONES

De calidad importada del hemisferio sur a nuestra cocina de autor.

A LA PARRILLA

Cocinado a suave temperatura de nuestra parrilla para conservar la textura
y jugosidad de su corte.

AL VAPOR

Cocinado con la técnica del “papillote” marinado con finas especies conservando
el especial y delicioso sabor saludablemente.

EN SALSAS ESPECIALES

Al Ajillo / Alfredo / Al Chipotle / A la Florentina

FILETE DE PESCADO

Nuestro Chef seleccion6 el filete de pescado mero, por su suave y delicado sabor
que aporta proteinas, vitaminas y poca grasa.

0066

7

AL SARTE

Cocinado a suave temperatura pard conservar la textura y jugosidad de su corte.

AL VAPOR

Cocinado con la técnica del “papillote” marinado con finas especies conservando
el especial y delicioso sabor saludablemente.

EN SALSAS ESPECIALES

Al Ajillo / Alfredo / Al Chipotle / A la Florentina

Z

D
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95,
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iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

I

0 FILETE DE POLLO

Kol “ESPECIALES DEL CHEF, COCINA DE AUTOR”

A LA PARRILLA

Marinado con hierbas y especias, cocinado en nuestra parrilla.

ALFREDO

Nuestra clasica salsa Alfredo, artesanal, fusionando crema y quesos.

A LA FLORENTINA

Combinacion de quesos, crema, espinaca y hongos.

NUEZ Y CHIP

Fusion completa de ingredientes, filete enrollado en tocino ahumado
con nuestra salsa cremosa de nueces tostadas y un toque de chipotle.

(] ) PASTAS

?7 RO H N 4 4 . :
" MY Nuestras pastas son cocinadas al instante su tiempo de coccién es de 12-15 minutos aproximadamente.

S
=

00006

AL OLIVO @GHD

Pasta salteada con olivo, tomate, hierbas aromaticas, hongos crimini, aceitunas
negras y alcaparras.

CARBONARA

De exquisito sabor con su ingrediente especial “tocino ahumado”
crema, huevo y parmesano.

CON LOMITO

Elija su salsa favorita: Pomodoro, Alfredo 6 Rosada.

CON POLLO

Elija su salsa favorita: Pomodoro, Alfredo 6 Rosada.

CON CAMARONES

Elija su salsa favorita: Pomodoro, Alfredo 6 Rosada.

RISOTTOS 125

Arroz tradicional italiano de textura suave y exquisito sabor
Puede solicitarlo en la salsa de su eleccion: Pomodoro, Alfredo o Rosada. Vegetariano  Camarén

!

©O0000 O
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iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

REFACCIONES

Puedes escoger tu guarnicion: vegetales, ensaladas o papas

|
HAMBURGUESA TERTULIANA @

Torta de res premium, salsa barbacoa y queso gratinado.

. [
7\/ u & ) R

APLICA PARA NINOS MENORES A 12 ANOS

esayunos in Y/ O CENAS

jugo de frutas de la temporada. Todos los mentis acompafiados de una bebida
natural o gaseosa.

Elije acompafiamiento de frutas,vegetales

HUEVITO AL GUSTO

Con frijol y platanitos fritos.

o papas fritas. excepto los marcados con *

@ *SOPA DE POLLO

s ALMUERZOS

COP A DE FRUTAS Con vegetales y fideos.
*PASTA
~ En salsa pomodoro o alfredo con pollo.

| PO HAMBURGUESA
POSTRES ' ) Infantil.

000000

Hie Do B (5
Infantil. §
FRESAS @ PIZZETA
Con leche condensada. Infantil.
LOMITO
Infantil.
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PASTEL DE PERA
ESPECIALIDAD DE LA CASA

iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

2

Nuestra especialidad, pilar desde el
inicio, pastel frio con quesos,
rodajas de pera y caramelo de angel
en su decoracion.

PASTEL
DEL MERCADITO

Pastel frio de arroz con leche, con
una reduccién de crema de elote y
almendras con un coulis de mora y

crocante de caramelo. @

35

POSTRES

“EL LADO DULCE DE LA TERTULIA”

PASTEL
SAN TERTULIANO

Inspirado en la cocina espafiola,
delicioso pastel relleno de crema de
vainilla, moca y nueces picadas para
decorar. T

35

FONDUE DE
CHOCOLATE BELGA

Fundiendo experiencias para compartir
o simplemente degustar de un delicioso
antojo con chocolate blanco, negro o
combinado acompaflado con frutas y

BANANITOS
FLAMEADOS

Cocinados con almibar y

acompariados de helado. @

malvaviscos. @

CREPE SUZETTE

Cuenta la historia que fue creada para un
principe en Gales que en honor a la hija de su
invitado le adjudico el nombre de “Suzette”, que
al derramar el licor sobre las mismas, hizo una
deliciosa presentacion que hoy revivimos ante
usted, flameandolas en su mesa, puede degustar
a nuestra version con diferentes rellenos que

seran sugeridos por su relacionista. @

CREPE

DE NUTELLA

Frescas crepas, rellenas por un divino
antojo de crema de avellanas y

decorado con lascas de nueces

doradas.

ADO
TERTULIANO

El toque dulce y frio en los

sabores a su eleccion.

BEBIDAS CALIENTES

Orgullosos de presentar nuestra cosecha de café de la regién de Huehuetenango
Procesado artesanalmente en nuestra propia tostaduria MEYER 40

CAFE GUATEMALTECO

CAFE CON LECHE

CAPUCHINO

CAFE LATTE

EXPRESSO

EXPRESSO CORTADO

000006

PRENSA FRANCESA @

"MOCACHINO @

TE INFUSION

Variedad de deliciosas y exéticas combinaciones. @

CHOCOLATE ARTESANAL

con Fusion de Naranja

CHOCOLATE PURO

D

D

CHOCOLATE CON LECHE @
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iNOS FUNDIMOS POR SERVIRTE!

BEBIDAS FRIAS

“A GARGANTA FRESCA, PALABRAS DULCES”

Nuestras bebidas son 100% naturales a excepcién de las embotelladas.

LIMONADA SIMPLE
O CON SODA o &

@ GASEOSAS @

NARANJADA SIMPLE
O CON SODA @ BOTELLA AGUA PURA @

SMOOTHIES &

100% naturales, puede combinarlo con yogurth natural o agua.

SALVAJE DEL PARQUE BUGS BUNNY POPEYE

Fresa, mora y banano.  Manzana, albahaca, jugo Pifia, zanahoria, manzana y Espinaca, manzana,
de mango naranja. limén y sal.

BEBIDAS FROZEN

LIMONADA CON A
PINA COLADA
ALBAHACA @ VIRGEN @
i
FRAPUCHINO' @ DETOX @

CERVEZAS

GALLO / CABRO / CABRO RESERVA @ MONTECARLO @
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Experiencia tnica de escoger su vino en nuestra exclusiva Cava.

CHILE @

Mancura Guardian
Santa Helena Varietal

ARGENTINA _@

Caminito

Rl =0 VINO

Urbion/Rioja FAVORITO
EN NUESTRA

URUGUAY. @ - CAVA

Garzon

RONES BOTELLA MEDIA TEQL]]L A BOTELLA MEDIA

8 aios Q150.00 Q100.00 Jose Cuervo Q250.00 Q175.00

12 afios Q250.00 Q150.00 Don Julio Reposado Q650.00

18 afos Q300.00 Don Julio Blanco  Q650.00

Zacapa Centenario  Q600.00 T3

XL Q150.00 Q100.00 :

WHISKY BOTELLA  MEDIA VYODKA BOTELLA

Etiqueta Roja Q350.00 | Q200.00 Finlandia Azul Q250.00

Etiqueta Negra Q600.00 Q350.00

Buchannas 12 aiilos Q650.00 Q375.00

Old Par 12 aiios Q650.00 Q375.00
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jDesde la Cocina a tu Corazon!

CAFE EN GRANO
O MOLIDO @

CHOCOLATE . S

1 LIBRA ARTESANAL

TE RELAJANTE @

TE ESTEVIA @

BOTELLAS DE
VINO CONSULTAR VARIEDAD @

MIEL DE ABEJA @

BOTELLA

GRANOLA
D

PAN MOLDE @

PAN DULCE1 e @

ALFAJORES @

ZEPELINES
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RESERVACIONES ESPECIALES
* ®©4552-8923

iAroma, Guerpo y Sabor!
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JRINCONES NATURALES!
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CHEF PABLO ALVARADO

(OWPP:4532-8923

sicuenos @ G @ LR

@ 14 Av. 5-26 Zona 3, Quetzaltenango




