
M U N D O  A P E R I T I V O S
A l  c e n t r o ,  p a r a  c o m p a r t i r

César 8 5
R e p o l l o ,  k o m b u ,  a u  j u s  

r o b l e  a m a r i l l o  -  h o r n o  j o s p e r

Sando 9 0
F r i j o l e s ,  l e n g u a  w a g y u

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Foie 1 5 5

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Baos 8 5
C o n  c h o r i z o  h e c h o  a c á  y  m o r c i l l a  d e  a l l á

e n c i n o  n e g r o  -  r o b a t a

Smoked tuna 9 5
A t ú n  a h u m a d o ,  c í t r i c o s ,  s a n d í a ,  p o n z u

e n c i n o  b l a n c o  -  p a r r i l l a  a r t e s a n a l

Del huerto 8 5
R e c o l e c t a  d e l  d í a ,  e n  n u e s t r o s  f u e g o s

C o m b i n a c i ó n  d e  p a r r i l l a s

Tostas 1 3 5
S H I R O  M A G U R O ,  b r i o c h e ,  t o m a t e

r o b l e  a m a r i l l o  -  h o r n o  j o s p e r

Scallops 1 3 5
E n s a l a d a ,  f r u t a s ,  y o g u r t

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Pulpo 1 8 5
C h i l a c a y o t e ,  m e l o s a  p i c a n t e ,  m a s a  m a d r e  -  2 2 0g .

e n c i n o  n e g r o  -  r o b a t a



MUNDO PASTAS

Risot to 185
Rabo de  toro wagyu -  150g .
roble  amarillo  -  horno josper

Gnocchi  195
Naranjas,  langosta,  b isqué  -  150g .

encino blanco -  parr illa  artesanal

Pappardelle  175
Sp icy  korobuta,  a jo,  yemas  -  150g .

encino blanco -  parr illa  artesanal

Ramen 190
P icanha wagyu,  trufa,  ch iltepe  -  150g .

cabo de  hacha -  parr illa  vasca

Girella 185
Ragú de  cordero,  r icotta -  150g .

encino blanco -  parr illa  artesana



M U N D O  C A R N E S

Costilla 2 9 5
Z u c c h i n i ,  s h o r t  r i b  w a g y u ,  b o r d e l e s a  -  3 0 0g.

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Txuleta 2 2 5
B e r e n j e n a s ,  c e r d o  k o r o b u t a ,  m i s o  -  3 0 0 g.

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

PESCA 2 5 5
M a í z ,  P E S C A  D E L  D I A ,  c e b o l l a s  -  2 2 0 g.

r o b l e  a m a r i l l o  -  h o r n o  j o s p e r

Zabuton 2 9 5
W a g y u ,  c a l a b a z a ,  c o b a n e r o  -  2 5 0 g.

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Pato 2 4 5
P u e r r o s ,  m a g r e t ,  c r e m a  d e  f o i e  -  2 5 0 g.

r o b l e  a m a r i l l o  -  h o r n o  j o s p e r

Cordero 4 4 5
T u b é r c u l o s ,  c o s t i l l i t a s ,  c a f é  -  3 5 0 g.

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Ribeye 6 9 5
A l i g o t  d e  p a p a s ,  r i b e y e  w a g y u ,  m o l e  -  4 5 0 g.

c a b o  d e  h a c h a -  p a r r i l l a  v a s c a

Picanha 2 9 5
C o l i f l o r ,  p i c a n h a  w a g y u ,  h i e r b a s  -  2 5 0 g.



OMAK ASE DE FUEGOS
GUTXI  -  6  PASOS -  395

Smoked tuna
Atún ahumado,  c ítr icos,  sandía ,  ponzu

encino blanco -  parr illa  artesanal

César
Repollo,  kombu,  au  jus

roble  amarillo  -  horno josper

Sando
Frijoles,  lengua wagyu

cabo de  hacha- parr illa  vasca

Pulpo
Chilacayote,  melosa p icante,  masa madre

encino negro -  robata

Cordero
Tubérculos,  cost ill ita ,  café
cabo de  hacha- parr illa  vasca

pepino
chocolate  blanco,  manzana



OMAK ASE DE FUEGOS
K AIXO -  8  PASOS -  595

Smoked tuna
Atún ahumado,  c ítr icos,  sandía ,  ponzu

encino blanco -  parr illa  artesanal

César
Repollo,  kombu,  au  jus

roble  amarillo  -  horno josper

Sando
Frijoles,  lengua wagyu

cabo de  hacha- parr illa  vasca

Pulpo
Chilacayote,  melosa p icante,  masa madre

encino negro -  robata

Pato
Puerros,  magret,  crema de  fo ie

roble  amarillo  -  horno josper

Ramen
Picanha wagyu,  trufa,  ch iltepe

cabo de  hacha- parr illa  vasca

Cordero
Tubérculos,  cost ill itas,  café

cabo de  hacha- parr illa  vasca

pre  postre
sorbete  de  temporada

cacao o  pep ino
postre  a  elección



FUEGO ARTESANAL
Encino blanco, Quercus Alba, Aldea El Amate, Petén. 

Una parrilla ecléctica diseñada en casa. Multiples cocciones. Ahumados lentos, cocción 
arrebatada en brasa de leña, cocción por conducción, convección y radiación. Correcta para 

múltiples cocciones. Temperatura promedio del humo 50°C. Temperatura promedio de la brasa 400°C. 
Rango de temperaturas entre parrillas 100°-600°C.

Maestro Parrillero Dimas Sique.

FUEGO ROBATA
Encino negro, Quercus Devia, Aldea El Cuajilote, Jalapa.

La parrilla japonesa, abierta con variación de niveles y por ende de temperaturas. Cocción por 
radiación de brasa. Correcta para múltiples cocciones. Rango de temperaturas 100°-500°C. 

Maestro Parrillero Michael Alba.

FUEGO JOSPER
Roble amarillo, Quercus Peduncularis, Aldea Azucenas, Jalapa.

Un híbrido entre parrilla, horno y ahumador. Cocción por medio de radiación de brasa, 
conducción de hierro y convección de humo. Correcta para múltiples cocciones. Temperatura 

promedio del horno 350°C. Temperatura promedio del hierro 500°C.
Maestro Parrillero Hans Soto.

FUEGO VASCO
Cabo de hacha, Quercus Sapotifolia, Aldea San Miguel Chicaj, Baja Verapaz.

Parrilla abierta, cocción por medio de radiación de brasa y conducción de hierro. Correcta para 
cocciones cortas, temperatura promedio de la brasa 400°C. Temperatura promedio del hierro 500°C.

Maestro Parrillero Oscar Pernillo.


