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Pasta Arturo

Sólo queso Q.125.00

Pasta al  huevo hecha en casa

elaborada en horma de

Parmigiano Reggiano 

Con hongos porcini  +Q.55.00

Con lomito  +Q.99.00

Con pollo  +Q.45.00

Con camarones
Jumbo

 +Q.99.00

Con Prosciutto de
Parma crujiente

 +Q.35.00

Opciones 
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 2. Melanzana Luciana Q.99.00

Roll i tos  de berenjena rel lenos de mermelada de

cebol la balsámica,  queso de cabra cremoso ,

pesto  y nueces .

3. Pepata di Cozze Q.99.00

Mejil lones en caldo de v ino blanco y tomate ,

ajo ,  pere j i l  y pimienta negra.

4. Carpaccio Q.110.00

Servido con baby arúgula,  alcaparras ,  hongos

porcini ,  lascas de Parmigiano Reggiano y

extra virgen.

7. Calamaretti saltati Q.118.00
Calamares levemente empanizados en una cama 

de puré de papa y una concasé de tomate

deshidratado,  mozzarel la y arúgula.

Antipasti

8. Tagliere dei Formaggi Q.145.00
Queso provolone ,  pecorino ahumado,  font ina

DOP, Parmigiano Reggiano,  queso taleggio

(quesos 100% i tal ianos) mermelada de fruta,

nueces  y crost ini .

9. Burrata (x2) Q.145.00

Mozzarel la fresca con rel leno cremoso servida

en una cama de arúgula y vegelates  a la

parri l la.

10. Antipasto (x2 o más) Q.225.00

Mix de prosciut to  y embutidos de Ital ia,

queso provolone ,  grana padano,  vegetales

encurt idos y vegetales  a la parri l la.

1. Antipasto Vegano Q.98.00

Aceitunas mixtas ,  alcachofa,  zucchini ,

berenjena a la plancha,  con pimientos

rost izados y tapenade de ol iva,  tomate

deshidratado y hongos mixtos  encurt idos .

5. Carciofi alla Romana Q110.00

Alcachofa salteada,  servida con una salsa de

gorgonzola,  reducción balsámica,  granela de

pis tacho,  perfumado a la trufa.  

 V

 V

 V

 V V

Se cobrará un 10% de servicio

6. Carpaccio di salmone Q.115.00

Servido con baby arugula,  alcaparra,

acei tunas negras ,  pecorino ahumando,  l imón y

extravirgen de ol iva.
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1. Insalata di Rucola Q.55.00
Con Grana Padano 18 meses .  +Q.25.00.

2. Insalata Mista Q.60.00

Arugula,  lechuga romana,  pimientos ,  pepino ,

tomate ,  brócol i  y cebol l i tas encurt idas .

3. Insalata Caesar Q.80.00

Lechuga romana,  lascas de Grana Padano y

crutones ,  c lásico aderezo Caesar hecho en

casa.  Con pol lo  o  camaronci tos  +Q.35.00

4. Insalata Caprese Q.85.00

Con aguacate ,  arúgula,  tomate ,  mozzarel la

fresca y albahaca.

Insalate

 V

 V  V

Se cobrará un 10% de servicio

5. Insalata Capocollo Q.95.00

Arúgula,  tomate deshidratado,  pepi toria,

t ir i tas de capocol lo ,  hongos mixtos ,  cebol l i tas

encurt idas servida con aderezo de mostaza.

6. Insalata Provolona Q.95.00

Lechuga romana,  queso provolone ,  nueces  de

nogal ,  alcachofa,  tomate cherry,  aderezo de

pesto  terminada con pecorino rallado.

 V

Pasta rellena
2. Tortellini di Carne Q.118.00

Tortel l ini  de la casa rel lenos de Prosciut to  y

carne de res .  (Al brodo o en salsa de tomate)

1. Ravioli di Zucca Q.110.00

Ravioles  hechos en casa rel lenos de güicoy,

r icot ta y amaret to  en salsa de mantequil la,

ajo Parmigiano Reggiano y salvia.

 V

4. Ravioli d'aragosta Q.148.00

Ravioles  rel lenos de langosta y queso 

mascarpone ,  servidos en salsa rosada levemente

picante y guanciale  cruj iente .

3. Cappelletti d'agnello Q.140.00

Ravioles  rel lenos de brazuelo braseado de cordero

concentrado,  servidos en una fonduta de pecorino ,

chispas de camote ,  perfumado a la hierba buena.  
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4. Tag. all'amatriciana Q.110.00

Tagliatel le  de la casa en salsa de tomate

levemente picante con guanciale .

3. Spaghetti Pomarola Q.105.00

Salsa de tomate ,  albahaca y Grana Padano 18

meses .

11. Linguine allo scoglio Q.210.00

Calamares ,  almejas ,  mej i l lones ,  v ino blanco y

perej i l  con un toque picante .

Pastas de la tradición Italiana

5. Tagliatelle al Pesto Q.115.00
Tagliatel le  de la casa,  albahaca,  piñones ,

pecorino y Parmigiano Reggiano.

6. Tag. alla Bolognese Q.115.00

Tagliatel le  hecho en casa en salsa roja de res

(80%) y cerdo (20%) con Parmigiano.

2. Penne all'arrabbiata Q.95.00
En salsa de tomate picante .  

Con camarones + Q.35.00

Con queso + Q.15.00

10. Spaghetti alle Vongole  Q.173.00

Spaghet t i  en salsa de v ino blanco ,  ajo y perej i l

levemente picante con almejas (1lb).

Se cobrará un 10% de servicio

 V

7. Gnocchi al gorgonzola Q.115.00
Gnocchi de papa hechos en casa en salsa de queso

gorgonzola.

 V

 V

 V

8. Spaghetti alla
puttanesca  

Q.125.00

Spaghet t i  en salsa de tomate con anchoas,

acei tunas y alcaparras con un toque picante .  

1. Spaghetti aglio, olio e
peperoncino  

Q.90.00

Spaghet t i  sal teados en acei te  de ol iva orgánico ,

ajo ,  pere j i l  y picante .  Con queso + Q.15.00

Con camaronci tos  + Q.35.00

9. Spaghetti alla carbonara

Spaghet t i  en salsa de huevo orgánico ,

parmigiano reggiano,  pecorino y guanciale

cruj iente .

Q.135.00

12. Linguine frutti di mare Q.255.00
Linguine levemente picante con almejas ,

mej i l lones ,  calamares ,  camarones ,  bisque de

camarón,  tomate cherry y albahaca.

 V
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5. Linguine camarones
azul (extra jumbo)

Q.240.00

Linguine con camarones azules  gigantes  servidos

en salsa bisque levemente picante ,  tomate cherry

y albahaca.

3. Filetto di Manzo Q.180.00

Lomito de res  a la plancha,  acompañado de

puré de papa y e jo tes  sal teados .

Salsa de queso gorgonzola y nueces .

Salsa de hongos porcini

Platos del chef

4. Filetto di Salmone Q.210.00

Filete  de salmón a la plancha con salsa tzatziki ,

pes to ,  puré de papa y brócol i .

Se cobrará un 10% de servicio

2. Battuta di manzo al
coltello 

Q.160.001. Bigoli con ragú
d’agnello

Q.145.00

Pasta bigol i  hecha a mano servida con ragú de

cordero braseado a cocción lenta (4 horas) con

pecorino de trufa.

Tartar de lomito a la francesa (7 onzas),

acompañado de crost inis .
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 1. Margherita Q.98.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  tomates  y

albahaca.

2. Hawaiana Q.111.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  jamón cocido y

piña.

6. Quattro Formaggi Q.120.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  provolone ,

gorgonzola,  Parmigiano Reggiano y pesto .

4. Diavola Q.115.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  salchicha

ital iana picante y acei tunas.

Pizza

5. Cotto e Funghi Porcini Q.115.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  jamón cocido

naturi  y hongos .

3. Quattro Stagioni Q.115.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  alcaparras ,

acei tunas,  hongos y alcachofas .

9. Parma Q.127.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  prosciut to  di

Parma, arúgula y lascas de Parmigiano

Reggiano.

13.Marina Q.150.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  camaronci tos ,

prosciut to ,  tomates  y albahaca.

10. Napoli Q.125.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  anchoas,

alcaparras y acei tunas.

15. Del Porco Q.155.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  jamón cocido ,

prosciut to ,  salchicha i tal iana y salame.

7. Lone e Pancetta Q.120.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  queso provolone

y pancet ta.

14. Porcini e Bresaola Q.140.00
Salsa de tomate ,  mozzarel la,  hongos porcini ,

bresaola (embutido de res ,  t íp ico del  norte  de

Italia)  y lascas de Parmigiano Reggiano.

12. Pizza verde Q.135.00

Salsa pesto ,  mozarel la,  brócol i ,  e jo tes ,

zucchini ,  berenjena y queso de cabra.

16. Burrata e Prosciutto Q.160.00

Salsa de tomate ,  burrata y prosciut to  di

Parma.

Pizzas hechas en horno de leña
Todas las pizzas son tamaño personal (12 pulgadas)

 V

 V

8. Arrggg Q.125.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  prosciut to ,

hongos y lascas de Parmigiano Reggiano.

11. Capitán Brys Q.128.00

Salsa de tomate ,  mozzarel la,  salchicha

ital iana,  acei tunas,  alcachofas y Parmigiano

Reggiano.

 V
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Panna Cotta Q.58.00

Panna cot ta alla vanigl ia,  con fruta

fresca,  crocante de almendra y v ino ,  con

reducción de amaret to  y v inagre de

manzana.

Postres

Profitterol Q.55.00

Profi teroles  rel lenos de crema chanti l ly

bañados en chocolate ;  y rel lenos de crema

de dulce de leche ,  bañados en chocolate  y

almendras ,  fresas y crema batida.

Bombolino Caliente Q.55.00

Pan brioche caliente  rel leno de manjar de

vaini l la y gelato de crema.

Tiramisú Q.58.00

Hecho con la receta tradicional i tal iana.

Se cobrará un 10% de servicio

Mousse au chocolat Q.58.00

Mousse de chocolate  con frutos  del

bosque.

Cannoli Siciliani Q.28.00

Con rel leno de r icot ta,  pis tachos ,  chocolate

y vaina de vaini l la.  (1  pieza).

Affogato Q.50.00

Helado de crema de la casa y un shot  de

espresso .


