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Fasta Artwio

Casta al Aueve heclia en casa

@/@5@@@0/@ en Hhovma 0/@

@@@méyé@m@ %??L@ma

t Cuoco Tarabing
ha sempre
ta ragiongs

|

Sélo queso Q.125.00
@/9 ciones

Con Prosciutto de +Q.35.00
Parma crujiente

Con pollo +Q.45.00
Con hongos porcini +Q.55.00
Con lomito +Q.99.00
Con camarones +Q.99.00

Jumbo




V 1. Antipasto Vegano

R

Ol ineb anr Y gpé&@d@e@o’@
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Q.98.00

Aceitunas mixtas, a/owo%a/a/, zwoo/ii/n/i/,
5@@@/4/&//1/@ a la /p/a///bo%@, con po‘mé@nxtaf
'Zafééza//fpf I éaf/oerwwfe afe c/a/a/, tomate
4%5 /iéoﬁ@é&wfa I %an/yaf mixtos ewow’zéixoﬂw .

3. Pepata di Cozze Q.99.00

/VL@/‘(L/Z@M,@E en calde de vine blance g tomate,
a//o, /D@'Z%/}(}/ g /9(&%(‘/@//1/&@ m@g/mh

5. Carciofi alla Romana Q110.00

aéfo@o/ia/@ 5’@/&@@{@, Ke/u/éofa, con una salsa o/&
?a@?w&za/@, treduwccion balsimica, ?'za/n/efaf -

pu‘féa/o/ia, pe@/wm@&{i» a la t@w/a/,

7. Calamaretti saltati Q.118.00

Calamares levemente emp@m&zaﬁfb& en una cama
a /D(/{/Lé e papa g ana comcasé 4o tomate
destidbatads, mozzarella g @/&uﬁgxof[@,

V 9. Burrata (x2) Q.145.00

Mozzatrella /zeioa, con welleno cremoso servida
en una cama q’e a/oa'/?u/a/ % Veyef@ée& a la

lpa/z@i//w

V 2. Melanzana Luciana

Q.99.00

%ZZL&W 0/& 5@’&@;4/’&/4/@ rellenos q/e m@’&mefa//a/ a/e
cebolla ga/ffaiméow, %u/@fa &/@ cabra cremoso,

lbaféa Vi nuweces .

4. Carpaccio Q.110.00

5&@%0{6 con 5@5% a/&u’/g/a/a,, a/oa,/ba/z/&a/ﬁ, %amyo&
/po/oa}//u}, lascas Ao @@zmégxéaxma @?yém/ba g

extia Vi/by@w

6. Carpaccio di salmone  Q.115.00

S@fufwfa con 5@5y @@wyw/a/, @/oa//ba/szo,
aceitunas //z/eg/m/f, /Deoa/u;//u@ a//iwmafn/oﬁa, limain y

@ycé@ou/é’z?wv de oliva.

8. Tagliere dei Formaggi Q.145.00

Q,wefa /bzm/a/cm/e, p@oa/&éna @/iwma/qﬁa, /Mvé&ma/
@@@, P@@méyé@n/a %ﬁyé@ma, %w@f@ é@fegxy{/a
( %a/@S o5 100% italianes ) ma/zxmef@/a, &/@ //I,u/ta/,

nweces g cerostint.

10. Antipasto (x2 o mas) Q.225.00
/VL(/;O &/@ /D’Zafoéwééa g emgwédq’ﬁ; a/e Jéa/&@,

%w@&a /D/L@Vafo///b@, g/b@m@ /Da/&/a,//(,@, ngeé@féf

@rwa/ufwﬁw g V@y&éa/@f a la lna/méf/a/,

Se cobrara un 10% de servicio



R

Ol ineb anr Y gpo’;d@e/po’@
&l @of/za/&/@@ Ttalianeao

Insalate

V 1. Insalata di Rucola Q.55.00
eam 9’&@//1/@ ?@/@ma 158 meses. +Q25.00.

Q.80.00
.@eo/iooy@ romana, bascas 4o g rana Fadano 9

3. Insalata Caesar

ciutones, clisico @q’ezeza Caesat hecho en

casa. Con Ibaffa o camatoncites + Q35 .00

Q.95.00
%@dg/wf@, tomate deshidhatade., pepééa’zé@,

5. Insalata Capocollo

tititas afé oapaoa/fa, /ian/yaf mixtes, cebollitas

encuitidas sewvida con adetrezo de mostaza.

V 2. Insalata Mista Q.60.00

y@fbwg/w/@, Z@c/ia,?a/ romana, /bi/m,(}@n/éaf, /be/w;na,

tomate, bricoli g cebollitas encurtidas.

V 4. Insalata Caprese Q.85.00

Con @gxwaoaxée, @f&d,g/a/@, tomate, mozzarella

//&@50@ y albatiaca.

V 6. Insalata Provolona Q.95.00

&o/iwﬁax romana, %we;a /D/z/m/@ftm/@, nueces 6/6
may@f, a//&a/o/ia/a/, tomate o%e/&@%, @&/@’Lez@ o/a

lpaﬁéa te/&mém@/a/ con /b@oa/u;n/a ’Z@ZZ@&/@.

Tasta wellena

V 1. Ravioli di Zucca

Q@Véai@E Hechlos en casa vellenas ﬂ/e yo‘{;éoay,

Q.110.00

zicotta g amarette en salsa &/@ mmméa%wi///a/,

a%}c» fpa/u/m}?/i/a,ma %ﬁyé@ma 9 salvia.

3. Cappelletti d'agnello Q.140.00

Q@Véa/@& rellenos &/@ brazueclo 5’&@5@@% 0/6 oa’b&/@f&a
oamo@mé’&@&/@, g 6’ZVM/@§ en una /@//Mﬂ(/t@ a/@ Peoo/béma,

c/i()ﬁlpa/ﬁ 0/@ camote, P@’Z/wm@&/a/ a la Hietba buena.

2. Tortellini di Carne Q.118.00

Terntellini a/@ la casa vellenos 0/& Prosciutto I
catne é/e zes. ( Al 52@&% o en salsa &/@ tomate )

4. Ravioli d'aragosta Q.148.00

%Véa/eS rellenas Ao f@n?afé@ g quesa
mas oa/b/awve, 5@@1/1/&/@5 en salsa @05@&/@ lovemente

/Déoa/n/é@ g ?w@moéa//e o@oﬁ/i/@mte.

Se cobrara un 10% de servicio
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Fastas qe ta tradicion Ttabliana

V 1. Spaghetti aglio, olio e
peperoncino

Q.90.00

Sp@?/wm 5@&@@&/@5 en acetlte af@ oliva a@gxa'/ndoa,
ajo, Pezg/‘éfylbéo@mte, Con queso + Q.15.00
Con camaroncitos + Q35 .00

3. Spaghetti Pomarola Q.105.00

Salsa oo tomate, alballaca 7 9{ rana Fadano 18

meses.

5. Tagliatelle al Pesto Q.115.00

(/_a',?&@éegfe de ba casa, a/g@%@o@, Péﬁ/@nx@K ,

pecoine g @@@még/éaxnxa %ﬁyéa/w@.

7. Gnocchi al gorgonzola g 115.00
gmxaoo%é %P@ID@ %@0%05 en caSa en 5@/5@ ofe %w&f@
?azgamza/@,

9. Spaghetti alla carbonara Q.135.00

5#@?%@%{/ en salsa o/@ Aueve a’zyaﬁnéaa,
p@@még(/@ma /L@g/?éa/n/a, peoau’ma 2 ?w@moéa//e

o@oy}éemt@,

11. Linguine allo scoglio Q.210.00

ea/afma/bef, a/mg/‘axf, mg/é/fan/@f, vine Blanco g

/b@’z%/‘i/ con an éa%w@ /m'/oa,//uﬁe,

V 2. Penne all'arrabbiata Q.95.00
En salsa of@ tomate /m;oa,n,é@.
Con camarones + Q,35.00
Con queso + Q.,15.00
4. Tag. all'amatriciana Q.110.00

%g/é@é@fge cfe ba casa en salsa of& tomate

levemente /m;oa,n,é@ con g/wa///uoéa/&

6. Tag. alla Bolognese Q.115.00

%ﬁ/é@t@ffe Hecllo en casa en salsa ’Z(y’@ af@ res
(80%) 2 cevdo (20%) con ?@zméyé@n@,

8. Spaghetti alla
puttanesca

Q.125.00

510@7/%@&% en salsa q’e tomate con @ma%anf,

aceitunas g a/oaflba/bfm/& con un ta%w@ lbéoa,mte,

10. Spaghetti alle Vongole Q.173.00

5/0@?%@&% en salsa 0/@ vino 5/@//1/0@, @/’a g P@’L%/}LZ
levemente /m}oanée con @/mg/@f (108) .

12. Linguine frutti di mare Q.255.00

,&Qn/ywm/e levemente pleante con a/mg/@&,
mg/i//m/b@&, oa/amwv’lef, camazones, 51;5'%6(/6 &/e

camaron, temate a/i@/ub% g albatiaca.

Se cobrara un 10% de servicio
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Hatos el chef

1. Bigoli con ragu Q.145.00
d’agnello

?@5&@ 5(;?@& Hecha a mano 5@’2/1/(/6/@ con /La/?/oé &/g
oa’w/e’m 5@@5@@% a cocciin lenta ( 4 Korvas ) con

/b@oa/u;na 0/@ t’za,/a,,

3. Filetto di Manzo Q.180.00

omito afe tes a la f@mo%a/, acom, aim,oﬁ» 0/6
I 7
/Du/bé e papa g %/‘atef salleadss.
L4 5@55@ of@ %w@ﬂb ya’zywpza/@ y/ nuweces.

o Salsa of& %angaf lba/wi,//u}

2. Battuta di manzo al Q.160.00

coltello
Tartatr de bomite a la /’L@no@&@ (7 enzas),

acomp arade de crostinis.

4. Filetto di Salmone Q.210.00

Filete de sabmin a la p/@ma%a/ con salsa tzatziki,

peste, paré o/@/ba,/b@ 7 bricoly.

5. Linguine camarones Q.240.00

azul (extra jumbo)

&myxwén/e con camaones azales ?L?@méeg servides

en salsa Bis %we levemente /Di,oa/mte, tomate o/ia/bfby/

Se cobrara un 10% de servicio



V 1. Margherita Q.98.00

Salsa afé tomate, m@zz@’&e/f@) tomates 9
albakaca.

V 3. Quattro Stagioni Q.115.00

Salsa &/@ tomate, mazza/&@/f@, @fomp@@’&@&,

aceitunas, %0/71/?/0/5‘ y/ @Zc@o/ia/@ﬁ .

5. Cotto e Funghi Porcini Q.115.00

Salsa o/e tomate, mazz@@@//a/, /@ma’n oaoa’o/@

nataei g %wpg/@f,

7. Lone e Pancetta Q.120.00

Salsa a/@ tomate, mazza/w/fa/, %weﬁa lb/LaV&f(m/@

g /Da/n/oeééa/.

9. Parma Q.127.00

Salsa 0/@ tomate, mazza/bef/a/, F’Zafaéwééa 6{?/
73@@%@, a/Luﬁyu/a/ g lascas &/@ ?@’Lméyé@ma
%?7/{/@;4,@,

11. Capitan Brys Q.128.00
Salsa a/@ tomate, mazza/w/fa/, saleticha
Lt@fé@m@, aceltunas, @fo@o/i@/@{ g @@’Zmi/?é@na
%ﬁ?é@na,

13.Marina Q.150.00

Salsa q’e tomate, mazz@z@ff@, camazoncites,

P@a{oixwééa, tomates g albaktaca.

15. Del Porco Q.155.00

Salsa Ao tomate, mozzavella, /’@mdn cocide,

P@afoéwéta, salehicha italiana Vi salame.

V12. Pizza verde

62{)0'/&@6@/0 Y ?é;;@@i@
&l e@z@/a/& Ttaliane
Frza

2. Hawaiana Q.111.00
Salsa oo tomate, mozzarella, /@mdn, cocide 17
/Do'/la/,

4. Diavola Q.115.00

Salsa o/@ tomate, mazza/beffa/, salellicha

italiana lbéoa,nte g aceitunas.

6. Quattro Formaggi Q.120.00

Salsa of@ tomate, m&zzafl@/f@, lb’ZaVc/m/b@,

?azyan/z@fa/, ?@@méy&@na %ﬁyéa/w@ 9 pe&éa,

8. Arrggg Q.125.00

Salsa q’e tomate, mazza/oeffa,, p@&foéwéta,

%wvg/aﬁ g lascas Ao @@/Lmégxé@n/a %??é@na,

10. Napoli Q.125.00

Salsa a/@ tomate, mazza/beé/@, @mo/iaaxg,

@foaf@’&@@& g aceitunas.

Q.135.00

Salsa /beﬁéa, mozatrella, bricoli, g/aé@f,

zwoo%m/é, 5@@@//1/}&/@@ y %w@f@ of@ 0@5@@,

14. Porcini e Bresaola Q.140.00

Salsa 0/@ tomate, mazz@@@/f@, %01/1/?/@5 pa’wén(;,
Bresaola ( emButide 2o ves, éo;po’oa dol notte oz

Ttalia) g lascas Ao @@’Zmdyl}@ma %?g/é@ma.

16. Burrata e Prosciutto Q.160.00

Salsa 0/@ tomate, Burtata g /b/w/foéa/ééa o/(,

Parma.

Pizzas hechas en horno de lena
Todas las pizzas son tamano personal (12 pulgadas)
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Fostees

Cannoli Siciliani Q.28.00

Con welleno Ao eicotta, /9(256@0%@5, chocolate

g vaina de vainilla. (1 lpéez@) .

Profitterol Q.55.00

73/1,@/06@/&0/65 rellenos 6/6 cema o/i@m%ffy

5@/@@0/@5 en 0/iaoafa,ée; g rellenos &/@ cema
de dulee de lecke, Baiades en chocolate 1

@Zm@nq’@@f, /@@5@5’ g cema 5@&0’/@,

Affogato Q.50.00
ﬂ@f@of@ af@ cema ofe ba casa g wun shot of@

@5/0 resso.

Mousse au chocolat

Tiramisa Q.58.00

ﬂeo%a con ba weceta tradicional italiana.

Bombolino Caliente Q.55.00

Pan brioche caliente welleno ofe m@ry’a/z q’@

vainilla g g/ef@éa a/e cema.

Panna Cotta Q.58.00

Panna cotta alla Va///bi/?fi/@, con //&wéa/
/@@50@, cocante &/@ @fmamoﬁ@ % vine, con
tredwecion do amarvetéo g Vl)ﬂz@?ﬂ'b@ e

manzana.

Q.58.00

Mouwusse do chocolate con /fawtas dol

gaf%w@.

Se cobrara un 10% de servicio



