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LCI DOSC] Clt? MC]CJE‘FCI

PIZZA - BESTAURANITE - EVENTOS

LA COCINA DEL MEDITERRANEQ.

La cocina del Mecli]leppdneo se caracteriza por sep sand, senci”a y sabposa
clebido a |a u’rilizocién cle elemen’ros no’[umles como el aceite (Je olivo y
especies conclimenficias, que famlaién tienen pr’opieéacles medicinales, y que
pealzcm su sobov, ]‘ales como el romero, |a olbahoco, |o SCllviCl, el ajo, el
fomi”o, el |aur>e|, el pepejil y la hierl)abuena, entre ofros. Asimismo, no se
u’[ilizcm colomn]‘es y saborizcmfes opfi{icioles.

Basaclo en esos concepl‘os, Ios invifamos a dequsl‘op nuestra cocina, donde

recreamos recelas muy cmfiqucls y fro&icionoles (Je |os ppincipoles paises c[el

Mediterrdneo.
BREVE HISTORIA DE ESTA CASA
LCI Casa Dosa cle Maclem {ue consfpuida a principios c[el siqlo XX, con

un estilo or’quifecfénico donde se conjugan elementos del “art clecé”, el “art
noveau’ y elementos quafema“ecos, lo que define un conjunfo ecléctico. La

l(uen]le c[el poho ppincipol y |C|s popecles (Je oclobe cle |o poplle trasera (Je |CI

casa, son de una construccién mucho méas anfiqucu que fué desteuida en los

terremotos de 1917 y 1918,

Ac]‘uolmen]‘e, |c1 casa es (Je](iniclcu como Dofrimonio Culfuml cle |0 Nocién
caieqopia B, en el Decreto nimero 26-97 clel Conqpeso cle | pepﬁlalica
(Je Gua’femolo, clenomina(Jo “Leq para Io Dpofeccién clel Dofrimonio
Cul’luml cle |o Nacién” y su Deqlamenfo. Lcu casa {ue minuciosamente
Pesfour’aclcn por sus oc]lucnles ppopiellapios y se traté (Je rescafar Icn I:)e”eza
clel inmuel}le, ol que se clo’[é cle japclines ’rmclicionclles ’lipicos cle |c1 casa

g uafemo HQCCI.

D@SCI[JUFIOS

Sandwiches
Entradas

SOPCIS

Fnsaladas

Dizzos

Pastas y Paella

Pollos y Carnes

Postres

Cc’n(e, te, chocolate e infusién

Licuados cle l[PuJ[a na]luml; Limonadas;

Aq ua y GOSQOSCIS

CQPVQZO S

Vinos 21
Aperitivos 20
Digestivos - lonificantes 20
Licores 23
Cécteles 24
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DESAYUNOS

DESAYUNOS

_

DESAYUNO TIDICO ESDASOL Porcién de tortilla espaﬁola (’[opj{o de Q4QOO e

huevo con po’fofos y cel:)o”o I(Pifo); picocli”o (Je fomate con cel:)o”o y Gliﬁo; porcion

cle qoplaanzos y pan colienfe. =

. DESAYUNO TIPICO ESPANOL. Torilla de huevos (omelette) rellend (0.42.00
con |as siquien]les opciones (o eleqip una cle e”os):

Queso qoudo
Queso qoucla y jamon

I
)

Champiﬁones ol Gji”O

Toclas se acompanan cle popcién de {Pijoles POjos con carne picclc[o y l[inas hiepbos

. DESAYUNO TIDICO ESPANOL. Pastel de tortillas de huevo sobpepues’las QSSOO

con di{epenfes inqpeclien’[es: cl'lampiﬁones al oji”o, queso mozzcme”o, jamoén cle

I
(€3

qorL, espdrragos. Se acompafa con una €nSC||ClC|Cl cle pimienfos osodos cle |c1 casda.

: 4. DESAYUNO TIDICO ESDAHOI_ Bocadillo de pan caliente con tomate Q45OO

pes’[peqado, aceife de oliva y jamon serpano, porcion de aceitunas.

K U4 5. DESAYUNO TiPICO FRANCES E ITALIANO. Redsjos de pan  (,30.,00

calien’le al hopno; mon’requi”a; miel orgdnica; mepmeloclo casera cle {pu’ros de

estacién.

I I 6. DESAYUNO TIDICO FQAHCES Croissant relleno de jamén y queso Q4000 '
fundido.

. DESAYUNO TlDlCO FDANCES Séndwich Cpoque Monsieur. (pcm de Q5000

molde con queso, jamon y I;)eclmmel)

. DESAYUNO  GRIEGO, ANTIOXIDANTE Y DEPURATIVO.  ().42.00

Un qoqupf griego endulzodo con miel orgdnica, circuma y pimien]‘a negra.

I
|
]

(i
Qo

Acompaﬁado con plallo de l[Pufas de estacién (melén, scmcll’a, papaya, ofpos).

. DESAYUNO DE FRUTAS TROPICALES. Feutos de femporada:  (0.30.00

sanclicl, pifia, papaya, melén, Eanono, miel orgdnica.

J=8 10. DESAYUNO CHADIH Huevos al qusto, acompoﬁacla de salsa de tomate Q45OO -

casera, queso {Pesco, porcién cle {pijoles negros vol’[eoclos, pld’rano {Pi’fo, ceema,

[ |
&
[ |
O

|on aniza Jfophllcls, clel COI’]’ICIl.
9 y

B R 1. DESAYUNO DE PANOUEQUES MIEL Y MERMELADA. Opeien - (0.35.00

Ae chocola’[e calien’le en |qulP Ae CCI{é.

BB 12. PARFAIT DE FRUTAS, YOGURT, MIEL Y GIRANOILA.

W 2 .




SANDWICHES
EN PAN DE MOLDE Y PAN DE LA CASA

|1l e l

SAHDWICHES EN DAN DE MOLDE Y PAN DE LA CASA

1.

10.

CQOQUE MONSIEUD En pan de molde (L)Icmco o |nfeqr=c1|) con |:)ec|10me|

JGmOI'I CIQ l:|OPl< queso mozzare”a Yy parmesanco. Se sirve CCIlIQniQ

DE JAMOH V QUESO En pan de molcle (I:)lcmco (o) in’[eqml), mayonesa,

mostaza, |ecl1uqa, tomate, jamén y queso. Se sirve frio.

FUNDIDO DE JAMON Y QUESO EN HORNO DFE [ENA. Ex

pan cle molcle (l)lanco o infeqml), aceite c]e Oli\/Cl, jamén, queso y fomate r’oclajado.

Se sirve calienfe.

VEGETADIANO En pan cle molde (Hcmco o infeqpol), mayonesa, queso
qouc|c|, Pebanodas cle tomate y |ecl1uqo. Se sirve frio.

DE ENSALADA DE POLLO CONVEGETALES. En pan de molde

(Hanco (o) in]leqral), mayonesa, picach”o cle po”o con veqe]lcnles. Se sirve {r’io.

. PAN DE LA CASA CON VEGETALES Y PESTO. Pesto casero

(a”)ahaca, aceite c]e oliva, nueces, ajo y paPmesano), I"OCIClelS cle tomates cnsaclos,

queso parmesano y POCICIjCI C|€ l:>er>enjeno CISGC‘CI. Colen]loclo en I’]OPI’]O C|€ |€ﬁC|.

PAN TOMAQUET Y JAMON SERRANO. Pan de la casa, tomate

pesfpeqado, SCll, aceite de OliVCI y jamén serpano. Se sirve {m’o

DANIHI NADOLITANO Dcm CI€ ICI casa, SCI|SCI CIQ ]lomafe casera, POC[CleS C|€

fomate con queso mozzape”a, ajos, aceite de oIiva y orégano. Se l(uncle GI hor’no

cle Ieﬁa.

PANINI DE ATUN Y TOMATE. Pan Baguetillo con atin, mayonesa, apio,

cebo”a. Cu[}iepfo con r>oclojos cle fomate y mozzane”a. Se {uncle al hor’no Ae |eﬁo.

PAN DE LA CASA, CON CORTES TRASVERSALES. Se calienta

ol horno cle Ieﬁa y se Pellena con |as siquien]‘es com[)inaciones:
Mon’lequi”a, ajo, perejil, aceite cle oliva

Dodojos cle fomofe, ajo, orégano, mozzcme”cu y aceite cle oliva

(0.35.00

(0.27.00

(0.27.00

(0.25.00

(0.25.00

0.30.00 ™.

(0.40.00

(.30.00

(0.50.00




ENTRADAS |
BOQUITAS TIPICAS DEL MEDITERRANEO

ENTRADAS TIPICAS DEL MEDITERRANEO

. CROQUETAS CASERAS DE POLLO. (.45.00

I‘I
—

o

. CROQUETAS CASERAS DE JAMON SERRANC. (.50.00

€Y

. PATATAS BRAVAS: Fritas ocompaﬁoclcls de salsa casera roja piccm]le y Q3500

“olioli”

= 4. CAZUELITA DE GAMBAS (CAMARONES) AL AJILLO: Frits  (0.60.00

en aceile de olivcu con ajos, c|1i|e piccm’[e y pepejil picado.

: 5. CAZUELITA DE CHAMD'SON EN LASCAS. Fritos en aceite de Q5000

olivcu, ajo y pepejil.

: 6. CAZUELITA DE GADBANZOS Con c|10rizo extremenio y tocino. QSﬁOO
: 7. CAZUELITA DE LENTEJAS. Con c|10r>izo extremerio y tocino. QSﬁOO
BB 8. CAZUELITA DE QUESO FUNDIDO PROVOLONE. Censalsade  ().50.00

fomate y ](incns hieplscus.

B0 9 CAZUELITA DE QUESO FUNDIDO PROVOLONE CON (05500 M
CHOD'ZO Con solso (Je fomcnle, ][incns hiepl:)os y chorizo. '

. B0 10. CAZUELITA DE BERENJENAS A LA PARMESANA. Berenjenas  ().50.00

ClSCIClGS, SCllSG CI(? fomcnle casera, qpohnoclos con queso mozzopello Yy parmesano.

. TODTILLA DE DATATAS. Se compaﬁo con una QnSCI[CICICI {P@SCCI CIQ fomo]‘es Q.40.00

y cel)o”os con oliﬁo mecli]teppc'lneo.

r“rl
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-,.; - = 12. PLATO DE ENTREMESES DE JAMON SERRANC. Q.60.00 |
e —— o,
= 13. PLATO DE ENTREMESES DE QOUESO MANCHEGO. (.60.00
J
"~ E= 14. PLATO DE ENTREMESES DE CHORIZO DE PAMPLONA, (0.40.00

15. PLATO DE ENTREMESES DE JAMON SFRRANO Y QUESO  (.115.00
- MANCHEGO.

16. PLATODEENTREMESESESPANOLES DEJAMONSERRANC, - (0.150.00
QUESO MANCHEGO'Y CHORIZO DE PAMPLONA.

17. CARPACCIO DE LOMITO. Con alcapopms, parmesano, ceI:)o”a, aceife QTOOO -

cle oliva y |imén.




SOPAS TRADICIONALES MEDITERRANEAS ENSALADAS ,
SERVIDAS EN CAZUELAS DE BARRO TRADICIONALES DEL MEDITERRANEO
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1. SOPA CASERA DE VERDUIRAS. Scpa a base de caldo de verduras.  (0.25.00

Conclimen’locla con {inas I’liePIZ)ClS. Se sirve en cozueli’fo (Je l)oppo l:)ien calien’le.

. ENSALADA MEDITERRANEA TRADICIONAL. Lechuga, fomate en

POCICIjCIS, aros de cebo”a y aceitunas vepdes. Aliﬁado con vinaqr:e]la (oceife (Je olivcn,

vinagre, sal y pimienfa).

2. SOPA DE TOMATE TRADICIONAL: SOPCI a base de fomate maduro QQSOO

cocino&o con {inos hiepl)os. Se ppesen]lo en cozuelifo (Je l)oppo I:)ien colien]‘e (Jecorcldo

Lo

. ENSALADAMEDITERRANEA CONAGUACAIE. Lechuga; tomate (0.30.00

con cerema y crostones. en Pot:lojos; aros (Je cel:)o”cl; aceitunas negras y oqucuccu’[e. Aliﬁoclo con vinclqpe’k:l

(cuceijfe cle olivo, vinagre, sol y pimienfo) y SCIlSCl rosa caserd.

3. SOPA DE FRIJOLES ROJOS. Sopa a base de {Pijoles rojos aderezada Q3000

con {inos hiepl:)os y chonizo extremefio y focino. Se sirve en cazuela (Je I:)CIPPO

I I 3. ENSALADA NICOISE. Lechuqa bola; gajos de tomate; aros de cebo”a; Q45OO S

calien]‘e. pimien’[o rojo; I'luevo clupo; ohjn; cmchocus; aceitunas negras. Aliﬁac[o con vinaqre’ra

(cuceijfe cle olivo y vinaqpe).

4. SOPA DE AJOS Y JAMON SERRANO (RECETA (Q.40.00
TDADIC'OHAL DE MADD'D) Sopo a I:)ose (Je ajos, jamoén seepano,

|ascas (Je pan, pimen]‘én dulce y |1uevo qm]linado c1| horno (Je |eﬁo. Se sirve en

I I 4. EN\SALADA CESAIQ COH DOI.I_O. Lechuqo romanas Jff’OZOS cle pE’Cl"IUqG Q.50.00

(JQ pO”O CISCI(JO; CPOSJ[OHE’S; I’IUQVO (JUPO; queso parmesano. AClG‘PQZGClO con SOlSCl

cazuela (Je l}appo muy colienfe. Césop casera a Lase cle mayonesa con ajo, anc|10<:|s, |imén, SCllSCl Lea & Deppins

y especias.

5. SOPA DE CEBOLLAS Al BRANDY. Sopo a base de cebo”as, ajo, l]OjClS Q4000

cle solvio, quinc‘i”o piconfe, POCICleIS (Je pan, chorpifo cle I:)Pcmdq, queso mozzcme”o r

i
O

. ENSALADA GRIEGA NATURAL. Lechuqa I:)olcu; tomates; chile pimien]lo QBOOO

quinado CII |10r>no. Se sirve en cozuelo (Je L)cmro muy colienfe. rojo y vepcle; pepino; aceitunas negras; queso, celao”o. AAer’ezoclo con aceife de

oliva, |imén, orégano, penejil y ajo.
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@ PIZZAS ARTESANALES LAS PIZZAS SE FLABORAN CON SALSA DE TOMATE CASERA, QUESO
AL HORNO DE LENA MOZZARELIA, ACEITE DE OLIVAY ESPECIAS MEDITERRANFAS

BE 1. MOZZARELIA CONACEITUNAS.

Familiar (Q.75.00
Personal (0.40.00

BE 2. MOZZARELIAAL PESTO.
Familiar Q.75.00
Personal (0.40.00 *

B0 3. MOZZARELLA CONJAMON, Y MORRONES.
Familiar 0.85.00 § ;
Personal 0.40.00 A8

B0 4. MOZZARELLA CONJAMON, MORRONES Y ANCHOAS. n
Familiar (0.95.00 !
Personal Q.55.00 |

B0 5 NAPOLITANA CONTOMAIE Y AJOS. o
Familiar (0.85.00 wsd
Personal 0.45.00

o 11 6 DEPEPERONICONCEBOLLA CARAMELIZADAY TOCINC.

Familiar (0.98.00
Personal Q.50.00 SR

I I 7. CUATRO ESTACIONES. Tomate con ajos chompiﬁones al aji”o; alcacho{as;

jamém y morrones.

Familiar (0.98.00 & .
Personal 0.50.00 Sl
g & DE CARNE AL ESTILO MEDITERRANEO (CON O SIN Y
PICANTE, AELECCION).
Familiar (0.98.00

Personal (.50.00 5=
I I 9. VEGETARIANA. Bepenjenos, morrones, fomate y chompiﬁones. "

Familiar (.98.00
o | (0.50.00
g 0 PROSCIUTTO UAMON SERRANO) Y ARUGUIA.
Familiar Q.115.00
. - Personal .65.00




LAS PIZZAS SE ELABORAN CON SALSA DE TOMATE CASERA, QUESO ¢

MOZZARELLA, ACEITE DE OLIVAY ESPECIAS MEDITERRANEAS

(S =" 11 1. ROQUEFORT, APIOY NUECES

Familiap

DQPSOI’ICI'

12. ESDEC'AL DOSA DE MADEDA Tomo’[e, ajo picoclo, orégano y pepejil,

anchoas, morrones y huevo clur>o picado.
: Familiar

& DQPSOI']Cll

CAMBAS (CAMARONES) AL AJILLO.

Familiop

DQPSOHO'

FUGAZZA (Mozzope”cu, ceEo“as asclclos y especias meclifeppéneos).

Familiop

DQI’SOHO'

INGREDIENTES EXTIRAS

(0.98.00
(.50.00

Q.98.00 .
Q.55.00 °

(Q.135.00

.65.00

(0.85.00
(0.45.00

(0.20.00




@ PLATOS FUERTES. PASTAS Y PAELIA

PLATOS FUERTES
POLLOY CARNES

—

. LASANA DE CARNE A LA BOLOGNESA. Laminas de pasta, salsa 0.60.00

c[e carne c|| esfilo meclifeppéneo, qm]‘inacla con queso mozzave”o Yy parmesano al

hor’no cle |€ﬁCl y en CClZUQlG cle L)GPPO.

. MOUSAKKA DE BERENJENAS. Laminas de papa y bepenjenos osadas, QGOOO i

solsa cle carne oI esl‘ilo mecli]leppc'meo, l:)eclmmel y quino&a con queso mozzare”o

i
)

Yy parmesano Cll llopno de |€ﬁ(] yen CCIZLIQICI CIE’ IDCII”PO.

I I 3. CANELONES pELLEHOS Dos canelones rellenos de espinaca, jamén de Q6SOO

qor>|<, ricota y nueces. Salso de tomate casera, l)echclmel, qm’[inodos cul hopno (Je

99
|€ﬁCI €on queso parmesano, en CCIZU€|CI C[Q EOPPO.

B0 4 RAVIOLI CASERO RELLENOS DE ESPINACA, JAMON DE
VODK, DICOTAV NUECES Dos opciones:

Salsa de tomate casera Yy queso parmesano. Q6 0.00
Con salsa a |a “salvia e Ioupr’o” (sa|via y man]lequi”(] y panmescmo). Q6000

I I 5. SDAGHETTI . Tres opciones:
Con Salsa Boloqnesa (salso de carne al estilo mediterraneo y pcmmescmo). Q5000
Con Salsa de Pesto (o”:)cnhcnccn, ajo, nueces y pcmmescmo). Q5000
Con Salsa de Crema de | eche con Tocino Yy queso parmesano Q5000

B 6. SPAGHETTICONGAMBAS ALAJILLO. Con gambas (camarones) (0.85.00

al Clji”O (quemmenjfe piccmjie). Toque cle pepejil y queso parmesano.

I I 7. SPAGUETTI A LA PUTTANESCA: salsa roja casera, onchoos, ajos, Q5000

olcapopms, acei]‘uncls, c|1i|e espoﬁol, cncei’[ecle oliva, pepeqil y especias mecli’leppc'meas)

I I 8. PASTA CORTA A LA SCARPARQ: Salsa rosa casera, tocino, nueces, Q6000

1oque cle Glbalmccn y especias medijrerﬁpéneas.

I I 9. DASTA CODTA A LA AMATD'C'ANA Salscn roja casera, ajo, cel:)o”o QBOOO

focino, c|1i|e espaﬁo| vino.

10. PAELIA DEMARISCOS (SOLO BAJO PEDIDO). Arroz elaborade

en pae”eva con pescaclos y mariscos (PélDCllO, calamop, camaroén, almejos), especias

medi]‘eppéneo y decopodo con |Gnqosfinos y meji”ones.

Doe”o para 4 personas. Q3QOOO
Drecio por plclfo extra Q SOOO

Dcmcn ”QVCIP: se en’[reqo en |CI pcue”epcn y se c[ejcn un c[epési]lo por |CI misma.
-1“_" = J
-.‘ f
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PLATOS FUERTES. POLLOS Y CARNES

1. POLLOALAJILLO (RECETA TRADICIONAL MUY ANTIGUA
DE ESDAﬂA) Diepno y cuadr’il, cocincuc'os en aceife (Je olivo, ajo y vino
blanco. Se acompana de pofo’[os y ensalada.

O”a (Je hieppo {undido (Cocoﬂe) para 4 personas.
En plafo individual

(0.185.00
Q. 50.00

I I . DOLLO Al_ CAZADOD (CACCIATODE) Pierna y cua(:lpil cocinac'os

en aceite cle olivo con ajos, cebo”os, ZCII"ICII’IOI”iOS, tomates y vino l}lanco. Se sazona

con hiepbas mecliferpéneos. Se acompana con pofofos y ensalaclcl.

O”o (Je hieppo {unclido (Cocoﬂe) para 4 personas

195.00
En plofo indiviclual Q

Q. 55.00

(€

. POLLO A A PEPITORIA (AIMENDRAS) (RECETA MUY
AHT'GUA DE ESDAHA) Diepna y cuquPil cocinaclos en aceife cle oliva,

ajo, CQIDO”CI, vino Honco, yema cle huevos, olmenclpos y Liepbos mecli]leppc'mecls. Se

Gcompoﬁo con pCI*CltClS y €I’15Cl|ClC|G.

O”a Ae hiepr’o {uncli(Jo (Cocoﬁe) para 4 personas

195.00
En plofo incliviclual Q

Q. 55.00
. POLLO SINFONIA VASCA (AL ROMERQ). Pierna y cuadril

cocino&os en aceile (Je oliva, en solso cle c|1i|e pimien]‘o, fomofe, ajo, romero, vino

I
N

I:)lcmco y Oh”ClS QSPQCiCIS. 5@ ocompaﬁo con pOiCIiClS y ensaloclo.

O”a Ae hieppo ][unc]iclo (Cocoﬁe) para 4 personas

195.00
En plclfo incliviclual Q

Q. 55.00
. DOLLO CAMDESIHO AL HODHO DE LEﬂA Diepno y cuclclril

cnsa(Jos con papa, camote, tomafe, cebo"o, chile pimien]‘o, aceite (Je olivo y especias

o

mecli]leppdneas. Se acompclﬁu con ensala&a.

O”a cle hieppo {undiclo (Cocoﬁe) para 4 personas

.220.00
En plo’fo inclividucll Q

Q. 60.00

B E 6. MILANESA DE POLLO A LA NAPOLITANA: Milanesa de pello con - (O, 60.00

salsa cle fomate casera, jamén y mozzape”a. Gm’[inado al hopno cle Ieﬁa y se sirve

en CCIZUQlCI cle BCIPPO (]COTT]PCIﬁC]ClO con PUPé (Je papas o €l’lSCl|GCIG.

I I 7. HLETE DE LOM'TO A LA DIZZAIOLA Lomifo cocinado en SCI|SG <Je

tomate casera, olcapapms, olivcus y cubiepfo con mozzape”c{. Gmfinodo al horno

cle |eﬁo. Se acompana con pupé cle papas o ensolada.

PLATOS FUERTES. POLLOS Y CARNES

BB s PASTEL DE CARNE Al ESTHO MEDITERRANEQ. Carne

cocincu(Jo en aceite (Je olivcu con especias medifeppéneos, I1uevo dupo, aceitunas y

. 60.00

pasas en meclio CIQ dOS capas CIQ pupé cle papa. AI 'IOP CIQ pUI”é se |€’ agrega queso

parmesanc y en CGZUQIG CIQ bGPPO se quina (]I |"IOPI’IO AQ Ieﬁa.

. PIREX DE CULOTTE IMPORTADQO. Una libea de carne de culotte en

{ileies, osados con {inos hiepbos ol esfilo mQCIﬁQPPC,IHQO. El Dipex se acompana (Je
P

pal‘afas y ensa'ac].
Direx cle | H) de culoﬂe

En plofo individual (con dos l(ile'les)

Q.170.00
0. 70.00

| — .MARY TIERRA. Una libra de carne (culoﬂe) impop’loclo, en filetes y asado QQSOOO

a |as l(incus hiepbas ol es’[ilo me(:lijfeppdneo, y 6 camarones “jumbo” cocincuclos en

aceite cle oIivcu, con ajos, perejil y |iqemmenfe piconfes.

|‘rlr_ i -
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POSTRES BEBIDAS CALIENTES
TlDlCOS DEL MED'TEDDAHEO Cén(e, te, chocolo’le e inl(usién

e
.

Cal(é americano negeo en faza
Café americano con leche'en Taza

Cal(é negro en cafetera fmncesa

— : — - . Café con Chocolate en taza
. FLAN DE HUEVO CASERO: Leche enfera, huevos, azicar, vainilla y Q 25.00

cammelo

. FLAN DE HUEVO CASERO: acompariado con dulce de leche y ecrema (), 30,00 + Chocolate nacional en faza

EOJﬁClCI . Chocolaie nocional con |eche en taza
5 CQEMA CATALAHA Nati”a con fop de azucap copomelizacla (cpemo(:la). Q3000 . Te impop]‘odo negro o en Sal;)opes a eleccién. En faza.
. NATILLA CON GALLETA MARIA Q. 25.00

. PANOUEQUES RELLENOS DE DULCE DE LECHE. (.25.00

3 panqueques P€”€I’IOS y con tOp cle azacar qlCISS.

: DAHHA COT[A Cpemo coci(Jo cucompoﬁoclcn con mepmelaclcl casera cle ][pesos. Q 3500 .': " . Té ver>c|e on]‘ioxiclan’[e en tetera

CCI{é con |€C]’]€ y C|’10C0|C11€ en 1CIZCI

Tetera de 16 nacional (Chippepeco)

Té vepcle on]lioxiclcmfe en faza

: TIDAMISU Postre a base de i:)izcoclws, cacao amargo, café, licor de cafe, Q 25.00 - :' . lefera de 16 verde cofllitmbatan y bl zado,

crema l)ahda.

Te’[epcl cle monzoni”a ncl’luml
. TARTADE SAN—“AGO (]lcm]lo de olmenclms, sin hopino). Postre teadicional Q 25.00
(Je Sanfiaqo (Je Composfela en Espaﬁo. A Lvase de almendms moli&as.

. TARTA HELADA TIPO NAPOLITANQO. Tarta con helado de clmcolofe, Q 35.00 ek . Tetera de canela.

vaini”a y I(Pesa. Culoiepfa con ceema I:)afida. E . Tetera cle eneldo.

10. MAGDALENAS CASERAS DE NARANJA O LIMON Q.10.00 — S
1. CAFE AFFOGATO CON CREMAYY RON Q. 40.00 . Tetera de hierba limonera,

Tetera cle pericon.




LICUADO DE MELON EN COPA DE 12 ONZAS.
L ICUADO DE PAPAYA EN COPA DE 12 ONZAS.
| ICUADO DE FRESA EN COPA DE 12 ONZAS.
L ICUADO DE PINA EN COPA DE 12 ONZAS.
LICUADO DE SANDIA EN COPA DE 12 ONZAS.

LICUADO DE FRUTAS MIXTAS EN COPA DE 12 ONZAS. A eleccién
entre Dapaqa, Fpesa, Melén, \Sandia y Diﬁa

LICUADQO DE FRESA CONLECHE EN COPA DE 12 ONZAS.
LICUADO DE BANANO CON LECHE EN COPA DE 12 ONZAS.

LICUADO DE FRESAS Y BANANO CON LECHE EN COPA DE
12 ONZAS.

[ ICUADO DE AL OE (SAB'LA) Espejo de sabila con azacar. EN COPA
DE 12 ONZAS.

Dichel
Copa cle 12 onzas

PERIDAS FRIAS

LICUADOS DE FRUTA NATUTAL; AGUA'Y GASEOSAS

LIMONADA TQADICIONAL Juqo Cle |imén naiuml y azdcar
Pichel
Copo cle 12 onzas

LIMONADA DEL MEDITEDDANEO Limonodo con hierbobuena y azucar.
Dichel
Cpoo de 12 onzas

LIMONADA DEL MEDITERRANEO CON FRESA. Limonada con
hiepl:)abuena q {PQSCI n(]fur’ol l,J GZﬁCGP.

Dichel
Copa cle 12 onzas

LIMONADA TRADICIONAL CON SODA, COPA DE 12 ONZAS.
LIMONADA TRADICIONAL CON CHIA, COPA DE 12 ONZAS.
CIMARRONA EN COPA DE 12 ONZAS. Seda, limén y sal

NARANJADA TRADICIONAL COPA DE 12 ONZAS.
Con SOCICI en copa C[e ]2 onzas

ROSA DE JAMAICA
Dichel
Copa de 12 onzas

Coco Colo. Bofe”ifos (Je cvisfol cle 350 m|

. Sppi]le. Bofe”ifos (Je crisfol (Je 350 m|

Coca COlCl Ceno. BOer"iJfCIS de plésfico de 355 m|
Sodo Slmnqpi |C|. Bo’[e”ifcns cle cnisfol (Je 350 m|

Aquo quina. Lofcn Ae 350 m|

Bo]‘e”o Ae agua pura solvovidas

Q.35.00
Q. 15.00

Q. 45.00
Q. 18.00

Q. 50.00
Q.22.00 !

Q. 25.00
.15.00
(. 20.00

.15.00
. 25.00

Q. 45.00
(0.18.00

.15.00
(. 15.00
. 15.00
Q. 15.00

Q. 15.00

Q. 7.00 |




R
BEBIDAS ALCOHOICAS
CEDVEZAS

u'lrl:l'l . H

E e
-\_.—| E’

Cer’vezcl Gallo betella Q. 25.00
Cerveza Cabro botella (.25.00
ClrggzasBediL it Q. 30.00
Cerveza Montecarlo (Q.30.00
Cerveza Corona Extra Q. 30.00
Cerveza Medelo

APERITVOS

: I I l. Martini Dosso (clulce) Vepmouflm 1 copa con 2 onzas. Hielo y |imén. Q 3000

: I I 2. Cinzano Dosso (clulce) \/epmouflm | copa con 2 onzas. Hielo y Limén. Q 3000

I I 3. Cinzano Blanco (seco). Vermouth 1 copa con 2 onzas. Hielo y limén. Q 30.00

9 2 PR el

I I 4. Map’lini Blanco (seco) Vepmouﬂ'l. | copa con 2 onzas. Hielo y |imén. Q 3000

LICORES DEL MEDITERRANEO
DIGESTIVOS TONIFICANITES

VINOS BLANCOS Y TINTOS
VJU l
b 4
m-r:":mﬂ ﬂ'ﬁm O\

. Vino blanco seco (Bodeqo Reneé Barbiep). Uva macol:)eo, . Botella Q 105.00 &
xape“o, pare”acla. - Bl kopa de vino Q 25.00 »

5 Vino i:)lonco semi clulce (Bodeqa pené Bapl}iep). Uvo . Bofe”o Q ]0500
xcme”o, mcuccnl:)eo, pave”ada y mosca’[el bl copa cle vino Q 2500

3. Vino blanco Moscato ((Julce). Boc'eqo Tmpiche. Uva - Botella Q 125.00

moscofel.

—

50.00

leonce”o DI CCIPPI, |ICOP PQCllIZClClO con ||mones C[Q pemnsula C|€ \SOPPQI‘I'I'O en Q

Lo

hClIICI DPOClUCiO nCli'Ul’Cll \SQ sirve en copa muy {PIG 2 onzas CIQ IICOI’ con I1I€|O

: I I 2. Amaretto Lazzareni . Licor a base de almendras de la localidad de Saronne. Q 40.00
' Copa con 2 onzas de licor y hiele.

| — 3. Anisdel Mono (ulce). Licor a base de anis. Se sieve en copa con 2 onzas de licor Q4000

I
N

. Vinodela casa finfo. Bodeqa René Barbier. Uva fempmni“o . DBotella Q 105.00
ANy . leopadevine (), 25.00
5. Vino tinto Tmpiche. Uva Cabernet Sauviqnon. . Bofella Q 125.00
- lcopa de vino Q 30.00

5 Vino tinto. Sonqpe cle Toro (Bocleqo Miquel Torres). Uvo 2 Bofe“o QQQOOO h

qarnacha y Oh”OS.

ll'el
- y hielo.
. I I 4, Perfecto Amor (Mapie Bpizzapd). Licor de color viole]‘o, a base de Bupdeos, Q 45.00 “:_L :: "

naranjas, violefos y \/Gini”(]. Se sirve en copa con 2 onzas cle |icor> y hielo.

: BB 5. Licorde menta verde (Mapie Bpizzord). Se sirve en copa con 2 onzas de licor y Q 45.00 >
hielo.

= I I 6. Bai]eqs. Licor a base de crema irlandesa de whisLeq. Se sirve en copa con 2 onzas Q 50.00
= de licor y hielo.

o
)

7. Vino tinto. Pata Heqm. Ribera del Duero - DBotella Q 200.00
7. Feenet Branca. Argentina. Licor a base de hierbas amarqas digestivas. Se sirve Q 40.00

SEGUN DECRETO 90-97: “EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO CAUSA SERIOS DANOS A LA SALUD" en copa con 2 onzas de licor y hielo.



3 LICORES COCITELES 4
WHISKEYS; GINEBRA; VODKA; RON; TEQUILA DIRECTOS EN VASO; EN COCTELERA'Y EN VASO MESCIADOIR

- r & X \ . =
! "FP' ) LB i’ : =
e " i E g | -
' aretill

limén persa, hierbabuena ][PQSCCI, hielo y soda.

E 1. Mojifo clasico. Dos onzas de von blanco Bocopcli, azucar, - En vaso |ar>qo Q 35.00
=

2. Cuba libre. Céctel en vaso |cnr>qo con 1.5 onzas de ron anejo - En vaso |GPq0 Q 30.00

(Bacapcli), limén y coca cola.

A L
(€3]

" Gindoniesy Coctel directs envaso cefiltd onzas de qinebm . L ofREEEs |Gr>qo Q 35.00 o~
inqleso (Gopclons) con agua ténica (quino), limén y hielo. . 'y

'y
4. Vodka Tonic. Céctel en vaso con 1.5 onzas de vodka Absolut - En vaso |ar>qo Q 35.00 .

y agua ténica (quina), limén y hielo.

A k|

. Wlﬂskeq. Johnnq \X/CIILQP efiquefo roja. Se sirve en vaso con * Bofe”o
2 onzas de licor con hielo. - Media Betella Q 190.00

Vaso Q. 35.00

. Whiskeq. Johnnq Wa”@r efiquefa negra. Se sirve en vaso - Bofe”o Q 55000
con 2 onzas cle |icop con hielo. a \/GSO Q 5500

5. Fernet Dranca (licor a base de hiepbas omopqas), coctel en - Envaso |ar>qo Q 40.00
vaso con 2 onzas (Je |icor>, Coca Colcn y hielo.

. MiCl’lelClClCI. Cerveza Go”o (o) CCIIZ)PO, limén y especias ° COpCI 12 onzas Q 45.00

Otra cerveza Q 50.00

7. Sanqm’o de la casa. Sanqm’a ppepamc[a, licor de naranja, * Por betella QQ{)OOO

{Pufas, gaseosa y |'|ie|o. g DOP jarea Q QOOO
. Por vaso Q 3000

E Sy Daiquipide fresa frozen (en IicuacJom). Coctel con 1.5 onzas - Copa env Q 40.00

de ron blanco. Juqo de |imén, qmnoc‘ina, azdcar y hielo. borde con

X

X

: Whiskeq. Old Pare 12 afios . Se sieve en vaso con 2 onzas - DBotella Q64000
de licor con hielo. - Vase Q 60.00

2= 4. Vodko Absolut + Botell .260.00
. Medio Bofe”o Q ITOOO .

D. Brcmclq Torres 10. Se sieve en copa con 2 onzas de licor. 0 Copo 2 onzas Q 40.00 '

azucar

9. Coipipinlm clésica en coctelera. Céctel con 2 onzas de - Vaso I:)ajo Q 45.00 TS

cachaza (aquar’dien]le de Bposil), Iwielo, aziacar y limén persa

o. Don Zcuccupa Cenjrencmio 23 afios. Se sirve en vaso con 2 - Bofe”o Q64000

onzas de licor Y hiclo. . COPG Q 60.00 I 10. Marqawi’ra clasica en coctelera. Céctel a base de 1.5 onzas - Copa en v con Q 40.00

tequila re do (José Cue eec'l,’['leec' de | en borde
& Tequilcl José Cuervo blanco. Se sirve en copa J[equilem con - Bofe”o QQSOOO R ( - T IG) Lt [ —

1.5 onza de licon, sal  limén. - Cepatequlera (), 95 00

|imén crio”o. Se Iao’[e en coc’[elem con hielo, se sirve en copas

con scul en el Eopde.

8. Tequila José Cuepvo PQpOSClCIO. Se sirve en copa fequilem . Bofe”a Q 25000
o ) (oL Dl |icor, sal y [iacn, . Media Botella Q 130.00

Copo’[equilem Q 30.00

9. Cachoza (Aquam:lien’[e cle cana Bmsileﬁo) .\/aso con 2 Q 3000
onzas cle |icor= y hielo. BIQASIL

f—
fu—

. Bloedy Mary. Céctel a base de jugo de tomate y veqefales, - Vaso largo Q 45.00
1.5 onzas c[e voc“m, solsa inqlesa, Jfoi:)osco, jugo cle |imén, sal

y pimien’[a. En coc’[elepo. USA

4



PIZZA ARTESANAL DE MEDIA MASA -
AL HORNO DE LENA

Cﬂcinu |r='u::|c|iciﬂnu| cle' Meclilewc’inen

6" calle 1-33 zona 1, Centro Histérico, Ciudad de Guatemala
Tels: (502) 2232-6638 (502) 2251-4871
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