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ENTRADAS FRIAS:

LECHE DE TIGRE PODEROSA

Camarén, pulpo con su pescado del dia acevichado.

CEBICHE CARRETILLERO

Pesca del dia, leche de tigre de aji amarillo, cancha y camote asado con chicharrén

de calamar.

CEBICHE DE VEGETALES*

Palmito asado, platano maduro, aguacate, zapallo y quinoa. (leche de tigre verde)

TIRADITO EN LECHE DE TIGRE DE AJi CHOMBO **

Pesca del dia, maiz choclo y chicharrén de pescado

TIRADITO AL AJi AMARILLLO

Pesca del dia, palta, cancha y su chalaquita criolla.

CRUDO DE ATUN NIKKEI ¥

Kimchi, jicama y kashu.

CRUDO DE SALMON ¥

Citricos, raiz de wasabi y shiso.

CAUSA ACEVICHADA

Papa cremosa y leche tigre poderosa

ENTRADAS CALIENTES:

BUNUELOS DE YUCA ¥

Queso fresco y tartara de aji amarillo.

CAUSA CRISPI *

Papa al aji amarillo y su atuncito nikkei.

PULPO ANTICUCHERO

Papas huancaina y polvo de aceitunas.

SIU MAI CHIFERO

De pollo y shiitakes en su salsa spicy.

EMPANADITAS DE AJi DE GALLINA

Con salsa picante y criolla.

JALEA MIXTA

Camarones, calamar y pescado crujiente con su tartara.

SAKANA KARAAGE *

Trozos de la pesca del dia crujientes y su salsa de aji amarillo.

TORI KARAAGE

Chicharrones de pollo y su tamarindo tare.

DUMPLING DE CORVINA

Pesca del dia, jengibre, ajé y cilantro
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SOPAS Y FIDEOS AHOGADOS:

CHILCANO WANTON

Caldo claro, fideos y wanton

KARE UDON (VEGETARIANO) KF

Curry de vegetales salteados y udon fresco.

TALLARIN SALTADO CRIOLLO

Lomo, tomates, cebolla y cebollina.

TALLARIN MARISQUERO AL WOK

Mariscos salteados y su huevito.

ARROCES

AL WOK

CHAUFA VEGETARIANO «
Shishito pepper, hongos y brotes de soya.

CHAUFA MARISQUERO

Todos los sabores del mar y su tortilla de mariscos.

CHAUFA DE POLLO

Salteado con su chicharrén de pollo glaseado con tamarindo.

ARRIZOTADOS

ARROZ EN ADEREZO DE MARISCOS

Camarones, calamares y conchas.

ARROZ NEGRO

Acevichado, pulpo y mero.

ARROZ CON PATO

Choclo, zanahorias, arvejas y su chicharron de pato.

PESCADOS

LOMO DE PESCA EN SUDADO DE Aji MIRASOL *

Tomates, yuca, culantro, ajies y achiote.

PESCA DIVORCIADA *

Crujiente y agridulce de naranja.

PESCA DEL DiA A LA ROBATA«

Fresco filete al carbdn.

*Chef's Special Cuts (preguntar por los cortes especiales) **
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CARNES

LOMO SALTADO

Carne salteada al wok, tomates, papas criollas y culantro.

RIB EYE 20z

Asado a la lefia, chimichurri verde y aji anticuchero.

ENTRANA

Marinada en salsa anticuchera, chimichurri verde y aji anticuchero

ENTRANA ANTICUCHERA

Garlic flakes, togarashi ponzu.

PALETILLA DE CORDERO

Estofada y en adobo de aji panca

SIDES

PAPAS A LA HUANCAINA
¥ CHAUFA DE VEGETALES
ARROZ JAZMIN
ESPARRAGOS

PALMITOS

ENSALADA VERDE

CHOCLO ASADOS

SELECCION DEL CHEF

SASHIMI MORIAWASE
5 ORDENES

8 ORDENES

NIGIRI MORIAWASE

6 PIEZAS

10 PIEZAS

HAND ROLL

UNAGI
SPICY TUNA
TAKO
YELLOWTAIL
SALMON
SHRIMP
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NIGIRIS NIKKE!I (2riezas por oroen)

KARAI - Hamachi, Yuzu mayo, ajies peruano.
OLIVO - Pulpo, alioli de aceituna botija, criolla, palta asada.
PACHIKAY - Pesca del dia, pachikay nikkei, wasabi mayo.

AMAZONICO - Anguila, Pure de lulo rostizado, salsa kabayaki.

CEVICHERO - Salmén, salsa cevichera, chalaquita.
INKA - Atan, emulsién de aji amarillo, criolla.

ANTICUCHERO - Wagyu, salsa anticuchera, chimichurri.

NIGIRIS / SASHIMIS (2 PIEZAS POR ORDEN)

SAKE - Salmon Ora king

AKAMI - Atin japones magro
CHU-TORO - Atiin japones medio graso
O-TORO - Atun japones graso
HOTATE - Vieiras

HAMACHI - Yellowtail

IKA - Calamar japones

UNAGI - Anguila de agua dulce
KANPACHI - Amberjack

IKURA - Huevas de salmén

TAKO - Pulpo

AMAEBI - Camarén de agua dulce
UNI - Erizo de mar

TAI - Pargo blanco japones
HIRAME - Lenguado

KINMEDAI - Alfonsino

SHIMA AJl - Striped jack
AKAME - Robalo

SAW - Sierra del pacifico
TAMAGOYAKI - Omelette Japones

POSTRES

ALFAJOR

De dulce de leche y cacao

MIRAMAR

Naranja, chocolate, almendras y su sorbete de limén

YUZU Y CHOCOLATE BLANCO

Mousse de chocolate blanco con Yuzu y tejas de carcuma

EL COCO

Chocolate, pifia, helado de coco y suspiritos
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