




3 unidades re l lenas de camarón,

ci lantro y a jonjol í

acompañadas de salsa camboyana,

base de pimienta negra y l imón fresco.

Q60

SPRING ROLL DE CAMARON

2 unidades re l lenas de pol lo

y vegeta les frescos acompañadas con

salsa de pimentón dulce.

Q48

SPRING ROLL DE pollo

2 unidades re l lenas de vegeta les

frescos,  acompañadas con

salsa de pimentón dulce.

Q45

SPRING ROLL DE vegetales

Q110 Q110 Q110 Q110

Q40 Q60

3 unidades crocantes re l lenas de salmón o atún fresco,  marinado en una infusión de
acei te  de a jonjol í  con jengibre,  a jo y cebol l ín.  Acompañadas de una mayonesa de

ci lantro con l imón. ¡Simplemente espectacular!

De salmon ahumado

De salmon
ahumado



Q43

Q40

Q45

Camarones empanizados en nuestra

del ic iosa receta de la  casa c inco especies,

acompañados de nuestra salsa de s iracha

y mayonesa japonesa.

Q90

5 unidades
Q40

Q45
5 unidades

GYOZAS DE LOMITO

5 unidades

Q40

Q50 Q40
2 de pol lo,  2 de lomito y 2 de cerdo

Fr i jo l  de soya a l  vapor
con sal  marina

y rodajas de l imón.

2 unidades de brochetas

de queso gouda empanizado

bañadas en salsa dulce nacion.

Q45

2 rol los frescos enrol lados en papel  de

arroz,  t íp icos del  sur de Vietnam.

Servidos con salsa v ietnamita con maní .

Del ic iosas empanadas chinas

al  vapor acompañadas con

una infusión de salsa de soya,

acei te  de a jonjol í ,  a jo y jengibre.



DE LOMITO
servido con salsa camboyana

(2 unidades)
Q45

con salsa satay de maní
(2 unidades)

Q40

con salsa v ietnamita con maní
(2 unidades)

Q55

Q50

Q55

Q60

de lomito

Rodajas de atún sellado
marinado con sal gruesa y

pimienta sobre una 
delicada capa de lechugas

mixtas con infusión de soya,
aceite de ajonjolí,

ajo y jengibre.
Q75

Típicos del  noreste de Tai landia,

Camboya y Laos.  2 unidades

envuel tas en lechuga.



Delicados cortes en julianas
japonesas de cebolla, brócoli,

pimentón rojo, berenjena, plátano
y zucchini acompañados de

salsa de soya
y salsa dulce nacion.

Q60

8 rodajas de plátano tempurizado

cruj iente,  acompañados de la  salsa

dulce nacion.

Q45

Vegetales mixtos,  con camarones

tempurizados,  acompañados con salsa

de soya y salsa dulce nacion.

Q85

8 unidades de camarones

tempurizados,  acompañados con salsa

de soya y salsa dulce nacion.

Q100

Lomito de res, hongos, tofu, tomate,
cebolla y lechuga fresca con salsa de

curry. Acompañado de papas
salteadas con especies chinas.

Q80

Wrap de LOMITO CON

SALSA DE CURRY
Pollo empanizado con ajonjolí ,

lechuga, cebolla y tomate fresco,
con mayonesa de jengibre,

salsa teriyaki. Acompañado de
papas salteadas con especies chinas.

Q75

Salmón sellado a la plancha con ajo y 
jengibre, lechuga, cebolla, pimentón asado, 

aguacate, mayonesa de albahaca, ci lantro
y salsa de mango picante. Acompañado de 

papas salteadas con especies chinas.
Q95

Tradicional plato nipón
servido como boquitas



DOS UNIDADES

de CERDO de pescado
Pan hervido relleno de

cerdo y vegetales
mixtos envuelto en una

salsa agridulce.
Q65

Pan hervido relleno de
pescado empanizado,

cebolla morada,
mayonesa de limón 

y cilantro.
Q70

de camaron de Pollo
Pan hervido relleno de
camarones crocantes,
salsa de mayonesa de
jengibre con masago y

zucchini.
Q75

Pan hervido relleno de
pechuga de pollo y
lechuga bok choy
envuelto en salsa

agridulce y ajonjolí.
Q65

.



Pechuga de pol lo

marinada en salsa ter iyaki

y sel lada a la  p lancha,

sobre una cama de lechugas mixtas,

hongos,  maíz  t ierno y

tomate cherry fresco,

acompañado de

vinagre balsámico,

salsa ter iyaki  y  a jonjol í .

Q85

Pieza de salmón marinada, sel lada al

teppanyaki ,  servida en una cama de

lechugas mixtas frescas,  cebol la

morada, pimentón asado y maíz

con salsa de mango picante

y salsa ter iyaki .

Q110

Pepino en ju l ianas,  a lgas,

salsa de la  casa y

acei te  de a jonjol í

¡Espectacular!

Q75



Camarones, calamares y pescado rebosados, trozos de

mango, cebolla, tomate cherry y f ideo de arroz; aceite de

ajonjolí  y vinagre balsámico sobre delicada cama de

lechugas mixtas.

Q110

Base de lechugas mezcladas con algas, pepino,

rábano, zanahoria y remolacha coronada con trozos de tofú

y aguacate fresco. Servida sobre una infusión de vinagre de

arroz con soya.

¡Imposible no probarla!

Q85

Q95



Q45

Sopa de pollo tailandesa con leche de coco, jengibre, hierba de limón y cilantro
con un toque picante

Q55



Trozos de pol lo,  vegetales mixtos,  f ideos

de arroz,  f r i jo les blancos aderezados con

un exót ico consomé asiát ico y servido con

una pizca de ci lantro.

Q55

Mariscos mixtos
rebosados por

harina de arroz,
salteados con vegetales

frescos, bok choy,
zucchini, repollo rojo y blanco,

cebollín y �deos de
arroz, con un toque de

soya, jengibre y leche de
coco y cilantro.

Q75

lay homa
Tradic ional  sopa japonesa de pasta

miso con bok-choy, cebol las,  shi take,

f ideos de arroz y tofu coronado

con cebol l ín.

Q40



Q65

Q95

Q55

Q90

Lomito, pollo y camarón.

Q90

Arroz f r i to japonés

con vegetales,  pol lo,  carne y

camarón; soya, acei te de

ajonjol í ,  huevo,

cebol l ín y c i lantro.



Arroz aromát ico preparado a l  wok

con ace i te  de hoja  de te  de l imón,  a jo  y  

jengibre  a l  est i lo  mandar ín ;  con 

vegeta les  f rescos,  sa lsa  de ostras,  soya

y tor t i l la  de huevo con c i lantro f resco.

Q55

Q65

Q80

DE lomito



DE lomito thai

DE lomito

Q75

Q75

Q80

Q90

Q75

Filete de lomito molido
salteado al wok con chile

dulce, ajo, salsa de ostras,
soya, aceite de ajonjolí y
albahaca. Servido con 

arroz aromático coronado
con un huevo frito.



Q70 Q95 Q80
DE LOMITO



Q70

Q85

Q95

Phad thai DE lomito

Q105



Q85

Q105

Q115

de mariscos

de lomito

de pollo



Pechuga de pol lo empanizada en har ina

de arroz y a jonjol í ,  serv ida sobre arroz

aromát ico germinado de soya,

vegeta les mixtos a l  wok

con salsa szechuan.

Q75

lomito Nacion
Lomito a la  p lancha

con ajo,  jengibre,  sal ,  p imienta y

vegetales frescos a l  wok,  sobre arroz

aromát ico,  con salsa ter iyaki

y salsa nacion.

Q90

Atún sel lado a l  teppan

con vegetales y arroz aromát ico,

bañado con mantequi l la  or ienta l .

Q100

Pescado sel lado a la  p lancha

servido con arroz aromát ico,

vegeta les frescos a l  wok

con leche de coco y c i lantro.

Q95

Q80



Camarón empanizado,  mezcla

de cangrejo dinamita,

queso crema y aguacate

por dentro.  Plátano maduro

por fuera con salsa ter iyaki

con a jonjol í .

Q65

Pechuga de pol lo empanizada con har ina de arroz y cubierta de

ajonjol í .  Acompañado con papas fr i tas y una brocheta de queso,

servida con una mayonesa de jengibre.

Q55

2 brochetas,  una de pol lo y una de lomito a la  p lancha

acompañadas con papas fr i tas y brocheta de queso,

servida con una mayonesa de jengibre.

Q60



(empanizado)
aguacate - queso crema - masago -

cebollín - pescado empanizado
camarón empanizado - salsa dulce

mayonesa japonesa
Q75

ceboll ín - furikake
atún por dentro - aguacate

atún por fuera - mayonesa de wasabi
salsa chipotle

Q 83

salmón fresco - atún fresco
salsa chipotle por dentro - aguacate

ceboll ín - pimentón
crunchy por fuera - salsa dulce nación

Q 90

(empanizado)
plátano - queso crema

aguacate - vegetales crocantes
salmón empanizado - salsa dulce encima

salsa chipotle
Q 83

atún - aguacate - espárrago empanizado
ceboll ín - salmón fresco por fuera

mayonesa picante encima
Q 90

salmón freso por dentro - queso crema
aguacate - ceboll ín - salmón freso

alrededor - mezcla dinamita por fuera
con salsa de naranja con miel

Q 125

aguacate alrededor - queso crema - ceboll ín
masago - pescado empanizado y camarón

empanizado por dentro - mezcla nación por
fuera con trocitos de salmón encima con

salsa de naranja con miel
Q 105



salmón fresco por fuera
y por dentro - queso crema

aguacate - ensalada de algas
y masago encima

Q 120

aguacate - queso crema
mezcla de mayonesa de masago

con cangrejo por fuera - camarón
empanizado - salsa dulce encima

Q 110

pescado empanizado - queso crema
cangrejo - camarón empanizado
aguacate - salsa de ají  amaril lo
masago por fuera - alga en tiras

mayonesa japonesa
Q 120

salmón fresco - aguacate
ceboll ín - queso crema

masago por fuera
Q 100

(empanizado)
pescado empanizado - camarón

empanizado - aguacate
ceboll ín - queso crema - mayonesa

japonesa - salsa dulce
Q 85

aguacate por fuera y por dentro - mezcla de 
dinamita - pescado empanizado - queso crema

mezcla de salmón crujiente encima y
ceboll ín con mayonesa de finas

hierbas y teriyaki
Q 65

mezcla de dinamita - queso crema
aguacate - atún y crunchy por
dentro - envuelto en aguacate

y atún crocante por fuera
salsa chiplote y salsa teriyaki

Q 80



(empanizado)
camarón empanizado con coco

espárrago - coco - aguacate
queso crema - cebolla crocante

salsa dulce nacion - mayonesa chipotle
Q 80

aguacate - pepino - espárrago
ceboll ín - f ideo de arroz
salsa chipotle - ajonjolí

Q 55

aguacate - camarón empanizado
queso crema - vegetales crocantes

salsa chipotle por fuera
mayonesa japonesa encima

Q 85

salmón fresco por fuera - aguacate
pepino - mayonesa japonesa

cebolla picada encima
Q 75

anguila por dentro - cangrejo
queso crema - pepino - aguacate

por fuera masago - ajonjolí
salsa dulce nación encima

Q 120

atún - salmón fresco - queso crema
aguacate - salmón empanizado

ceboll ín - salsa naranja con miel
Q 105

salmón fresco - banano témpura - mango
queso crema - aguacate

salsa dulce nacion encima - salsa wasabi
crujiente de plátano.

Q 85



camarón empanizado - pescado empanizado
mezcla dinamita - queso crema - ceboll ín

aguacate - crunchy - furikake - salsa teriyaki
y mayonesa de naranja y miel

Q 105

aguacate - atún - ceboll ín
salsa chipotle

Q 70

pescado empanizado - mezcla dinamita
queso crema - aguacate - salmón fresco

ceboll ín - furikake - salsa teriyaki
mayonesa de naranja y miel

Q 105

cangrejo por fuera - queso crema
aguacate - camarón empanizado por dentro

salsa dulce nacion - mayonesa sriracha
Q 105

camarón empanizado - pescado empanizado
mezcla dinamita - queso crema - aguacate

ceboll ín - salsa teriyaki
mayonesa japonesa

Q 100

salmón fresco por fuera - ensalada de
alga por dentro - cangrejo - queso crema 

aguacate - masago - salsa dulce nacion
salsa wasabi

Q 105

pescado empanizado - mezcla dinamita
queso crema - aguacate - salmón fresco

crunchy - furikake - salsa teriyaki
mayonesa de naranja y miel

Q 110

salmón fresco - queso crema
aguacate por fuera - ajonjolí

Q 75

atún - salmón - mezcla dinamita
queso crema - ceboll ín - aguacate
plátano frito por fuera - teriyaki
vegetales crocantes - chipotle

Q 125



Q70

Q60

Q65

temaki de camaron

Q45 Q25

Q30 Q25

Q135

Q120

Q105



Q35

Q45

Q35

Q35

BROWNIE DE CHOCOLATE
CON HELADO

Q35

SUSHI DE BANANO
CON CREMA DE

AVELLANA
Trozos de banano envuelto en
crema de avellana con arroz

tostado alrededor. Servido sobre
una base de jalea de moras,

frambuesas y arándanos.
¡WOW!

Q35



Q30

Q30

Q30

Q30

Q30

Q30

, ,

,

,



Infusiones exclusivas de Nacion que se endulzaran a tu gusto.
(Puedes encontrarlas en el Mercadito Nacion)

Blend exclusivo para Nacion,
cuidadosamente cultivado en
las altas montañas de Guatemala.

Q20 Q20

Q20 Q20

Q 20 Q 20

Te verde, jengibre

y menta

Te negro, jengibre

y jamaica

lemongrass, jengibre, 

naranja y canela

mango berriesmanzanilla y

citricos

Infusiones frias o calientes

Q 20 Q 20 Q 20

Gaseosas en lata
Coca Cola, Sprite, Fanta

Q 20

agua pura salvavidas
Botella de 600 ml

Q 20  

agua santa delfina

Q 23 Q 20

te lipton

Q 28

te hatsu

Puedes encontrarla
en el Mercadito

Nacioncafe CON LECHECafe
Q 18 Q 23



Q28 Q28

Q24

Q24

Q24 Q24

Q32Q32 Q32

Asiáticas

Belgian
Q32

Weizen
Q32

Porter
Q32

American
Q32

Scotch
Q32

ipa
Q32



casal garcia vinho
verde rosado

casal garcia 
sweet

casal garcia vinho
douro tinto

PORTUGAL

Botel la  Q 130

PORTUGAL

Botel la  Q 130

PORTUGAL

Botel la  Q 130

casal garcia
sparkling rosado

aveleda alvarinho
blanco

aveleda vinho
verde blanco

PORTUGAL

Botel la  Q 160

PORTUGAL

Botel la  Q 190

PORTUGAL

Botel la  Q 250

AMBO GRIGIO
PINOT GRIGIO

FLACO TEMPRANILLO
DO VINOS DE MADRID

AMBO PROSECCO
SUPERIORE VALDOBBIADENE

ITALIA

Botel la  Q 250

ITALIA

Botel la  Q 250

ESPAÑA

Botel la  Q 138

PROTOS VERDEJO
Rueda,  ESPAÑA

Botel la  Q 240

PROTOS ROBLE
Ribera del  Duero,  ESPAÑA

Botel la  Q 300

luis canas blanco
Rioja,  ESPAÑA

Botel la  Q 240

de la casa blancode la casa tintoluis canas crianza
Rioja,  ESPAÑA

Botel la  Q 280

Copa Q 35

Botel la  Q 130

Copa Q 35

Botel la  Q 130

Vinos

SAKE FRIO - Copa Q40 -  Botel la  Q300



1onz Q45

Botel la  Q300

vodka stolisnaya tequila don julio
Blanco

Botel la  Q800

tequila don julio
Reposado

Botel la  Q1,000

gin tanqueray

Botel la  Q550

1onz Q45

Botel la  Q600

1onz Q45

Botel la  Q550

whisky johnnie walker
Etiqueta Negra

whisky chivaswhisky old parr
12 AÑOS

1onz Q45

Botel la  Q600

1onz Q45

Botel la  Q300

botran XL
2 onz con hie lo

Q40

baileys

Botel la  Q300

vodka grey goose vodka ABSOLUT

Botel la  Q550

1onz Q50

Doble Q90

Botel la  Q700

ron zacapa

gin bombay

Botel la  Q550

gin hendricks

Botel la  Q875

1onz Q45

Botel la  Q300

botran 12 AÑOS

copa Q40 media jarra Q75 jarra Q140

copa Q40 media jarra Q75 jarra Q140

Sake,  l imón y azúcar.

Q60

Sake,  arándanos,  l imón y azúcar.

Q60

Sake,  l imón,  azucar,  jengibre

shiso y hierbabuena.

Q60

Botrán,  h ierbabuena,  azúcar y l imón.

Q45

Q60

Q60

botran libre

Naranja,  a lbahaca y vodka frozen.

Q60



En esta nacion el acento
 está  en la comida.

Sashimi: es  un p la to  japonés que 
consiste  pr inc ipa lmente  en mar iscos 
o pescados crudos,  cor tados 
f inamente,  aunque no tanto como un 
carpacc io .

Mochi: es  un paste l  de arroz  japonés 
hecho de mochigome,  un pequeño 
grano japonés de arroz  g lut inoso.  E l  
arroz  se  machaca hasta  convert i r lo  
en una pasta  y  se  moldea con la  
forma deseada.

Togarashi: es  un condimento p icante  
muy t íp ico de la  coc ina japonesa que 
consiste  en una mezcla  de especias 
(s ie te  ingredientes) .  Es conocida 
también como nanami togorashi  
fuera  de Japón.

Furikake: es  un condimento a  base de 
a lgas,  pescados,  huevos o vegeta les  
secos y  deshidratados,  en f inas y  
pequeñas hebras.  Se usa para  
condimentar  todo t ipo de sopas y  
p la tos t íp icos japoneses.  Tiene 
d is t in tos sabores s iendo 
considerado muy sabroso y  nutr i t ivo.

Masago: es  un cav iar  de Is landia ,  pero 
de uso cot id iano en la  gastronomía 
de Japón.  Masago es la  hueva de l  pez  
“cepel ín” ,  ut i l i zada popularmente 
para  los  p la tos de sushi  y  sashimi  
por  e l  co lor  br i l lante  y  e l  suave sabor  
de los huevos d iminutos.

Miso: es  una pasta  aromat izante  
fermentada,  hecha con semi l las  de 
soya y/o cerea les  y  sa l  mar ina.  
Durante  s ig los fue considerado un 
a l imento curat ivo en China y  Japón.

Mirin: es  un condimento esencia l  en 
la  comida japonesa con un sabor  
levemente dulce.  Es una c lase de 
v ino de arroz  s imi lar  a l  sake.

Makisu: es  una estera  enro l lab le  de 
bambú y  a lgodón usado en la  
preparac ión de a l imentos.  Son 
comúnmente más usados para  hacer  
una c lase de sushi  enro l lado.

Yasai: verduras o vegeta les .

Gyosa: envuel to  ( t ipo empanada muy 
popular  en Asia ,  es  la  comida más

serv ida durante  e l  año nuevo chino 
que s imbol iza  buena for tuna) .

tataki: forma de cocinar  e l  pescado o 
la  carne en Japón.

Daidai: var iedad as iá t ica  de naranja  
amarga (or ig ina lmente  s igni f ica  
var ias  generac iones) .

kani: pa l i tos  de cangre jo .

ponzu: du lce  o  suave zumo de var ios 
c í t r icos como daida i ,  e l  sudachi ,  e l  
kabosu o e l  l imón.

lay homa: mezc lado.

okigay: mar iscos.

teriyaki: es  una composic ión de dos 
pa labras,  por  un lado “ ter i” ,  que hace 
referencia  a l  br i l lo  que aporta  la  
sa lsa ,  y  “yak i”  que se ref iere  a l  asado 
como método de cocción.

yuzu: var iedad de l imón en Japón.

nasi goreng: es  un p la to  de arroz  
t íp ico de la  coc ina de Indonesia  y  la  
coc ina de Malas ia ,  es  una vers ión de l  
arroz  f r i to ,  que s igni f ica  en los dos 
id iomas:  indonesio y  malayo.

mandarin: un mandar ín  era  un 
burócrata  de la  China imper ia l ,  y  
también durante  e l  per íodo 
monárquico en Vietnam en que e l  
s is tema de exámenes imper ia les  y  
burócratas estudiosos fue adoptado 
ba jo  in f luencia  ch ina.

Tempura: preparac ión cul inar ia  t íp ica  
de la  coc ina japonesa que consiste  
en rebozar  un a l imento con una f ina  
masa de har ina y  después f re í r lo  en 
ace i te .

Yakimeshi: en Japón,  la  pa labra  
“meshi”  s igni f ica  comida y  arroz  
coc ido,  a l  juntar  e l  pref i jo  “yak i”  
( f re í r  o  coc inar)  y  “meshi”  se  obt iene 
la  pa labra  “yak imeshi” .

Donburis: e l  donbur i  es  un p la to  t íp ico 
de Japón.  Consiste  en un cuenco que 
cont iene pescado,  carne,  vegeta les  u

otros ingredientes coc inados y  
serv idos en arroz .

Szechuan: es  una prov inc ia  de l  
suroeste  de la  Repúbl ica  Popular  
China.

stir fry: (que puede denominarse 
sa l teado agi tado,  sa l teado removido 
o sa l teado en wok)  es  una expres ión 
inglesa que se emplea para  
denominar  a  cua lquiera  de las  dos 
técnicas de la  coc ina china.

zen: s is tema f i losóf ico budista  que 
tuvo su or igen en China en e l  S ig lo  
VI ;  se  caracter iza  por  potenciar  la  
medi tac ión metaf ís ica  ut i l i zando 
técnicas lógicas especia les .

mao tse tung:fue  e l  máximo di r igente  
de l  Par t ido Comunista  de China y  de 
la  Repúbl ica  Popular  China.

kampai: “ ¡Sa lud!” .  Se ut i l i za  a l  
rea l i zar  un br indis ,  de manera l i tera l  
s igni f ica  “copa vac ía” .

sake: pa labra  japonesa que s igni f ica  
bebida a lcohól ica  preparada de una 
infuc ión hecha a  par t i r  de  arroz .

nori: pa labra  japonesa para  re fer i rse  
a  var iedades comest ib les  de a lgas.

hoisin: sa lsa  para  mojar,  t íp ica  de la  
coc ina china y  v ie tnamita .

nam-pla: condimento der ivado de l  
pescado fermentado.

sriracha: es  e l  nombre genér ico 
empleado para  denominar  a  una 
sa lsa  p icante  procedente  de l  sureste  
de Asia ,  su nombre prov iene de la  
c iudad ubicada en la  p laya Si  Racha.
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